Direccitn General de a2 Buen“s Mres
Cultura y Educacion % LA PROVINCIA

LAPLATA, 8 ABR 2010 °

Visto el Expediente N° 5801-4.969.571/09; y

CONSIDERANDO:

Que el programa de los Centros Educativos para la
* Produccion Total se enmarca en la Resolucion N° 518/98 del Ministerio de

Educacion de la Nacion:

Que en el Sistema Educativo de la Provincia de Buenos
Aires, mediante Resoluciones N° 5979/88 y N° 11111/89, se establece el inicio,
la organizacion, funcionamiento y metodologia especifica de la pedagogia en la

alternancia;

Que por Resolucién N° 1201/02 se aprueba el acta
acuerdo entre la Direccion General de Cultura y Educacion y la FACEPT sobre la
implementacion cogestiva de |la Pedagogia de Alternancia en los centros

existentes en ese momento;

Que por Resolucion N° 5056/03 se avala el Convenio

N® 164/03, firmado entre los mismos actores, para efectivizar el Plan de
Cooperacion en el marco de la cogestion para fortalecer los objetivos de la

Educacion Rural en los CEPT a traves de la Pedagogia de Alternancia,

Que a partir de la sancion de la Ley de Educacion

Nacional N° 26.206, Titulo Il, Capitulo |, Articulo 16, se extiende la obligatoriedad
en todo el pais desde la edad de 5 anos hasta la finalizacion de la Educacion

Secundaria;

Que por dicho articulo, ademas, se consigna el ajuste

de la oferta educativa a los requerimientos locales, comunitarios, urbanos y



rurales, mediante acciones que permitan alcanzar resultados de calidad

equivalentes en todo el pais y en todas las situaciones sociales;

Que por su Articulo 17, establece los niveles Inicial,
Primario, Secundario, Superior y las modalidades entre las que se determina
taxativamente la "“Educacion Rural”;

Que esta Direccion de Cultura y Educacion mediante
Resolucién N® 3828/09 aprueba el Disefio Curricular correspondiente al Ciclo

Superior de Educaciéon Secundaria,

Que en el Anexo 3 de la citada Resolucién se explicita

el Diserio Curricular del Ciclo Superior de la Educacion Agraria,

Que la Resolucién 1115/09 aprueba la Fundamentacion

filosofica y pedagédgica de la Pedagogia de la Alternancia,

Que en concordancia con la Ley de Educacion
Nacional, ut-supra mencionada, en su Capitulo X, Educacion Rural, Articulos 49,
50 y 51 en general, y en particular del inciso c, del Articulo 50, permite modelos
de organizacion escolar adecuados a cada contexto, especificando entre otros

“Las escuelas de Alternancia™

Que la propuesta curricular garantiza que los servicios
educativos brindados en zonas rurales alcancen niveles de calidad equivalentes a

los urbanos (Ley de Educacion Nacional N° 26.206, Articulo 51),

Que el Consejo General de Cultura y Educacién aprobd
el despacho de la Comision de Asuntos Técnicos Pedagdgicos en Sesion de
fecha 11-03-10 y ac:::-nseja el dictado del correspondiente acto resolutivo;

Que en uso de las facultades conferidas por el articulo

69 inc. e) de la Ley 13688, resuilta viable el dictado del pertinente acto resolutivo;
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Por ello

EL DIRECTOR GENERAL DE CULTURA Y EDUCACION
RESUELVE

ARTICULO 1°. Determinar que los Centros Educativos para la Produccion Total
(CEPT) adoptaran el disefio curricular del Ciclo Superior de Educacion Agraria
aprobado por la Resolucion N° 3828/09.,- que como Anexo 1 forma parte de la
presente Resolucion y consta de dieciocho (18) folios.

ARTICULO 2°: Aprobar la Adecuacion Organizativa de la Estructura Curricular del
Ciclo Superior de la Educacion Secundaria Agraria por Alternancia en el medio
rural bonaerense: Programa CEPT y las Herramientas Pedagdgicas de la
Alternancia, para ser implementado a partir del Ciclo Lectivo 2010, que como
Anexo 2 forma parte de la presente Resolucion y consta de diez (10)
folios.

ARTICULO 3°. La presente Resolucién sera refrendada por el sefior
Vicepresidente 1° del Consejo General de Cultura y Educacion de este

Organismo.

ARTICULO 4°. Registrar esta Resolucién que sera desglosada para su archivo en
la Direccion de Coordinacion Administrativa, la que en su lugar agregara copia
autenticada de la misma; comunicar al Departamento Mesa General de Entradas
y Salidas; notificar al Consejo General de Cultura y Educacion; a la Subsecretaria

de Educacion: a la Direccidn Provincial de Educacion de Gestion Privada: a la
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Direccion Provincial de Gestion Educativa; a la Direccion de Educacién Agraria y

a la Direccion Centro de Documentacién e Investigacién Educativa. Cumplido,
archivar.

F TR §

INTERVIRE

Lic. DANIEL A. LAURIA
VICEPRESIDENTE 1#

ISk

Conseio General de Culivra y Educscion Frnr,umd:]? g GPC‘i'H‘!'U
Direccion General de Cutturs y Educacion de Cultura y Educacién
de la Provincia de Busnos Alres Provincia de Buencs Aires

RESOLUCIONNC®....8.70....
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ANEXO 1

3. DISENO CURRICULAR DEL CICLO SUPERIOR DE LA EDUCACION
SECUNDARIA AGRARIA

FUNDAMENTACION:

La Educacién Agraria esta incluida en la modalidad Educacién Técnico Profesional y
contenida en el marco de la Educacién Secundaria Obligatoria. (Res. 261/06)

l.a Educacion Secundaria Agraria esta organizada en un Ciclo Basico Agrario de tres afios y
un Ciclo Superior Agrario de cuatro afios de duracién, segun lo establece la Resolucion N°
5040/08.

El alumno obtiene un titulo de finalizaciéon de estudios secundarios en el sexto afo, de
Bachiller Agrario, y acreditando los siete afios de la Educacion Secundaria Técnica recibe el
titulo de Técnico de “Técnico en Produccion Agropecuaria”..

Durante el ciclo lectivo 2009 se inicié en forma integral el Ciclo Basico Agrario organizado en
una unidad pedagégica de tres afos de duracion, aprobado por RES. N® 88/2008.

Cl Ciclo Superior Agrario se organiza en cuatro anos, 4°, 5° 6° y 7°. El séptimo afio permitira
la orientacion hacia alguno de los campos técnico especificos productivos.

Se consideran las siguientes orientaciones:

Produccion de Carne (bovinos, cerdos, ovinos, otros).

Produccién de Leche (bovinos, ovinos y caprinos).

Produccion de Granja (aves, abejas, conejos y producciones alternativas).
Produccién de Cereales, Oleaginosas y Cultivos Industriales.

Produccién de Agro — alimentos.

Produccién Horticola y Floricola.

Produccion Fruticola y Forestal.

Administracién Agraria.

O NG A N

Turismo Rural.

e
o

Parques y Jardines.
11. Maquinas Agricolas.
12. Producciones bajo riego.

El disefio curricular de la Educacién Secundaria Agraria garantiza la continuidad curricular
y diferencia los objetivos de cada ciclo. Este disefio en general, se orienta hacia la busqueda
y la propuesta de soluciones pedagdgicas, institucionales y didacticas considerando la
compleja relacién de los adolescentes con el aprendizaje, en su paso de la infancia a la

adolescencia.




El disefio selecciona y ordena contenidos por médulos, establece las expectativas de logro,
orienta sobre metodologias didacticas y de evaluacion, partiendo siempre de un diagnéstico
que determina lo que el alumno sabe.

Todo esta orientado al cumplimiento de la inclusién y retencién de los alumnos en una
propuesta educativa exigente.

El disefio del Ciclo Superior Agrario, se ordena en cuatro campos del saber:
El de la formacién General

El de Ia formacién Cientifico Tecnolégica

El de Ia formacién Técnico Especifica

El de las Practicas profesionalizantes

' Estos campos del saber, si bien tienen identidad propia, en el desarrollo curricular se
integran entre si.

El Ciclo Superior Agrario.

El Ciclo Basico Agrario consolida en los alumnos las bases del conocimiento de la
Formacion General, la Formacién Cientifico Tecnolégica, la Formacién Técnico Especifica
los prepara para continuar en el Ciclo Superior Agrario.

Finalizado estos estudios se habra logrado:

1. La capacitacién de técnicos agropecuarios, cubriendo sus expectativas laborales
para desenvolverse en emprendimientos rurales autogestivos, en el proceso productivo de
pequefas y medianas empresas o como actor responsable en empresas agricolas-
ganaderas y/o agro-industriales.

2. Con respecto a |la formacion para la vida, habran accedido a la adquisicién de los
valores como ciudadano, para la inclusién social, las relaciones humanas, la pertinencia al
lugar y al entorno, el arraigo, el asociativismo, la sustentabilidad social, ambiental y
econémica, el agregado de valor y la produccién de alimentos sanos y seguros.

3. Con referencia a la continuidad de estudios, habran logrado los conocimientos
basicos de las ciencias naturales, sociales, exactas y de la comunicacién que en conjuncién
con su formacién técnica especifica, les daran posibilidades de acceder satisfactoriamente a
estudios superiores.

En el CBA se propusc frabajar los ejes referenciales de una mejor calidad de vida y la
promocion de las producciones familiares.

El disefio curricular del Ciclo Superior Secundario Agrario, en su formacién técnica
especifica, propone:

. Fortalecer los valores de la Ciudadania rural dando continuidad al trabajo iniciado
en el CBSA.

. Valarar la agricultura familiar, la granja, como modelos diversificados de
produccion, para proyectar nuevas estrategias de educacion y trabajo.

. Estimular desde la formacion técnica, la cultura del trabajo de las chacras

bonaerenses como ambito natural de proyeccién escolar.
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= Abordar el conocimiento del medio rural como forma de vida, de trabajo digne,
para la construccién del nuevo paisaje rural. .

. El conocimiento, uso y aplicacién correcta de las tecnologias apropiadas de la
comunicacion, de la gestion, de la produccién, de los alimentos, como referentes
permanentes en la actividad formativa de los técnicos.

- El conocimiento de las energias alternativas, la biotecnologia y la bioseguridad
y sus aplicaciones como posibilidad de abordaje de las innovaciones productivas y
agro industriales.

- El agregado de valor a la materia prima mediante su transformacion en alimentos,
asi como la informacién de origen y la garantia de seguridad, propone una alternativa
de desarrollo de proyectos sustentables en lo ambiental, social y econémico..

- El emprendedorismo y la autogestién, como elementos basicos para el desarrollo
de habilidades en los futuros técnicos, que los caractericen como trabajadores con
identidad propia.

. Desarrcllar el caracter profesional frente al trabajo en grupo, el liderazgo, el
extensionismo, las relaciones humanas y las habilidades de gestién directiva.

= El asociativismo y cooperativismo como herramientas para resolver situaciones
problematicas que muchas veces dificultan el desarrollo de proyectos productivos
individuales.

© La gestion de los emprendimientos productivos en las areas vegetal y animal

sustentada en la organizacién del trabajo y la produccién.

. El buen uso, mantenimiento y conservacion de herramientas, maquinas, equipos e
instalaciones que referencien a las tecnologias apropiadas para el agregado de valor
a la materia prima y a la elaboracién de alimentos de consumo humano y animal.

. El estudio de las variables del contexto socio — productivo local, regional
indispensables para lograr en los futuros técnicos la capacidad de reposicionarse
ante las condiciones cambiantes del medio.

. La participacién activa en las organizaciones del trabajo y la producciéon en el ambito
rural, indispensables para fortalecer en su perfil profesional la capacidad de
promover y liderar el desarrollo rural. .

w El desarrollo rural como un eje de trabajo y como el ambito posible para generar y
desarrollar emprendimientos que posibiliten una mejor calidad de vida de la
estructura socio — productiva

- La gestion ambiental, estimulando cambios de actitud frente al medio biofisico,
considerando el estricto cuidado del medio ambiente y los recursos naturales
priorizando las cuestiones sociales.

- El estricto cumplimiento de las normas de seguridad laboral, en todos los procesos
productivos y agroalimentarios en los que participe.

Los propésitos sefialados seran abordados en un contexto escolar de pleno ejercicio
democratico contribuyendo de este modo a la formacién integral del Técnico Agropecuario y
a la construccién de su propia identidad como productor.

L
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La formacidn del Técnico Agropecuario propone considerar a las escuelas agrarias como
instituciones que ensefian y aprenden en una interaccion con el contexto, donde alumnos ,
docentes y familias se enriquezcan en experiencias, conocimientos tecnolégicos y cientificos
en reales situaciones de produccion y trabajo asi como de elementos que hacen a la cultura

de cada lugar.

Esta propuesta estimulara en cada Institucion Educativa la organizacién de un espacio
especifico, para recrear un sistema de observacion permanente del medio o contexto (area
de extension, de educacién no formal, de la escuela).

Es importante monitorear la evolucién de los sistemas de produccion del medio, las
estrategias y proyectos que los organismos e instituciones referentes promueven, las
demandas laborales, el impacto de ingreso de los técnicos al mundo del trabajo, las
demandas de capacitacién de mano de obra especifica, los avances de la inclusion de las
tecnologias, los avances de la ciencia y la experimentacion en los diferentes campos de la
produccién agropecuaria, la industria y la agroecologia.

La escuela de esta manera, identificara las diferentes situaciones que enriqueceran la tarea
educativa.

Se generaran asi espacios de intercambio y de resolucién de la problematica de desarrollo
local e inclusion social.

Estos espacios o ambientes de trabajo seran lugares comunes de transito de alumnos y
docentes en el trascurso del ftrayecto formative en la Tecnicatura Agropecuaria y sus
orientaciones, por medio de las Practicas Profesionalizantes. Cuando se habla de Practices
Profesionalizantes se hace referencia a aquellas estrategias formativas integradas en la
propuesta curricular, con el propésito de que los estudiantes consoliden, integren y amplien
capacidades y saberes construidos en los campos de formacién. Sefala las actividades o
los espacios que garantizan la articulacién tedrico practica en los procesos formativos y el
acercamiento de los estudiantes a situaciones vinculadas al mundo del Trabajo vy la
Produccion. Las practicas profesionalizantes son una instancia mas de aprendizaje y
constituyen una actividad formativa a ser cumplida por todos los estudiantes.

Queda en cada comunidad educativa l|a responsabilidad de interpretar la evolucién del
entorno y proponer desde sus diferentes espacios, acciones educativas que la posicicnzan y
la jerarquicen socio-productivamente.

El Ciclo Secundario Superior Agrario en sus primeros tres afios incluye en el campo de |a
Formaciéon General materias, contenidos y metodologias segun lo prescripto por la
Direccién Provincial de Educacién Secundaria en el disefio para la orientacion en Ciencias
Naturales.

La Formacién Cientifico Tecnolégica, Técnico especifica y de las Practicas
Profesionalizantes responden a wuna estructura modular con contenidos ordenados,
relacionados vertical y horizontalmente en la estructura curricular general del disefio . &l
campo de la Formacién Cientifico Tecnolégica con materias propuestas en el disefio de
secundaria modalidad Ciencias Naturales incorpora contenidos orientados especificos, que
sustentan los aprendizajes de la Formacién Técnica Especifica
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Si bien cada Campo del Saber organiza sus contenidos y tiene objetivos y propositos, estos
campos se relacionaran por medio de contenidos comunes que generaran una trama
curricular integrada.

Las estrategias metodologicas que se proponen son: el trabajo por proyectos, el seminario y
el aula taller.

Las practicas profesionalizantes deben actuar como espacio de integracién y campo de
aplicacién, pasando de lo tedrico experimental a la practica real en ambitos del trabajo.

ESTRUCTURA CURRICULAR DE LA EDUCACION SECUNDARIA AGRARIA

CICLO SUPERIOR AGRARIO

CUARTO ANO Horas | Total horas
Formacién General

Matematica-Ciclo Superior 3 108
—Literatura 3 108
Inglés 2 72
Educacion fisica 2 72
Historia 2 72
Geografia 2 72
Salud y Adolescencia 2 72
NTICx (Nuevas Tecnologias de la Informacién y la 2 72
Conectividad)

Subtotal Formacién General 18 648
Formacién Cientifico Tecnologica

Biologia 2 72
Introduccion a la Fisica 2 72
Introduccidn a la Quimica 2 72
Subtotal Formacién Cientifico Tecnolégica 6 216
Subtotal Formacion General y Cientifico Tecnolégica 24 864
Formacion Técnico especifica

Organizacién y gestién de la Produccién Agropecuaria 2 72
Ganaderia de carne & 144 R




Cereales 4 144
Magquinarias agricolas e instalaciones rurales 2 72
Subtotal Formacién Técnico Especifica 12 432
TOTAL HORAS 36 1296 ~
QUINTO ANO Horas | Total horas
Formacién General
Matematica-Ciclo Superior 3 108
| Literatura 2 72
Inglés 2 72
Educacion Fisica 2 72
Historia 2 72
Geografia 2 72
Politica y Ciudadania 2 72
Arte 2 72
Subtotal Formacién General 17 612
Formacion Cientifico Tecnoldgica
Biologia 2 72
Fisica 3 108
Quimica del carbono 3 108
Ciencias de la tierra 2 72
Subtotal Formacién Cientifico Tecnolégica 10 360
Subtotal Formacién General y Cientifico Tecnolégica 27 972
Formacién Técnico Especifica
Drganizaciﬁ;*n y gestion de la Produccién Agropecuaria 2 72
Ganaderia de leche 4 144
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Oleaginosas y cultivos industriales 4 144
Maquinas y equipos ) 2 72
Subtotal Formacién Técnico Especifica 12 432
TOTAL HORAS 39 1404
SEXTO ANO Horas | Total horas
Formacion General
Matematica-Ciclo Superior 4 144
Literatura 3 108
Inglés 2 72
Educacién Fisica 2 72
Filosofia e Historia de la Ciencia y la Tecnologia 2 72
Ciudadania y Trabajo 2 72
Subtotal Formacion General 15 540
Formacion Cientifico Tecnoldgica
Fisica Clasica y Moderna 3 108
Quimica 3 108
Biologia, Genética y Sociedad 3 108
Ambiente y Sociedad ;o2 72
Subtotal Formacién Cientifico Tecnolégica 11 396
Subtotal Formacién General y Cientifico Tecnolégica . 26 936
Formacién Técnico especifica
Gestion de proyectos 2 72
Produccién y utilizaciéon de forrajes 2 72
Agroalimentos 4 144
Intensificacion agropecuaria 2 72
Practicas profesionalizantes 2 72
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Subtotal F. Técnico Especifica 12 432

TOTAL HORAS 38 1368
SEPTIMO ANO Horas Total horas
Formacién Técnico Especifica
Area de la Produccién 4 144
Area de Manejo y Gestién 4 144
Area de Tecnologia 4 144
Practicas Profesionalizantes 8 288
TOTAL HORAS RELOJ 20 720

sobre procesos que son la base para que los alumnos comprendan procesos que hacen a la
formacién técnico especifica.

La Formacion Cientifico Tecnologica vincula e interrelaciona los campos de la Formacion
General y de la Formacién Técnico Especifica.

Es importante fortalecer conocimientos adquiridos en las ciencias basicas e integrarlos.
Para alcanzar estos propésitos se definen los siguientes espacios curriculares:

CUARTO ANO
Materia Horas
Biologia 2
Introduccién a la Fisica 2
Introduccién a la Quimica 2
QUINTO ANO
Materia Horas
Biologia 2
.Fisica 3
Quimica del Carbono 3
Ciencias de la tierra 2
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SEXTO ANO

Materia 1 Horas
Fisica Clasica y Moderna
Quimica

Biologia, Genética y Sociedad
Ambiente y Sociedad

M| ] )

Descripcion de los aspectos formativos y bloques tematicos de los espacios
curriculares

Materia Aspecto formativo Bloques tematicos

CUARTO ANO
Las funciones en los Contenidos s/disefio Secundaria C. Naturales:
seres vivos:( humanos, Funcién de nutricién- La nutricion en
animales y vegetales). humanos, animales y vegetales.

) Biologia en los procesos | El metabolismo celular. Las células como

Biologia ds_pmduccfdn v?gefa.f— sistemas abiertos. Biotecnologias aplicadas.
animal y los alimentos | | 4 fotosintesis y la respiracién. Modelos
derivados. Agro sencillos de la accién enzimatica

ecosistemas. La auto Energia y materia en los ecosistemas.

sustentabilidad.

La energia en sus Contenidos s/disefio Secundaria C. Naturales:

diferentes formas, La energia en el mundo cotidiano. La energia

fuentes de origen y en el mundo fisico. La energia eléctrica. La

aplicacion en la vida energia térmica. Intercambios de energia.

humana. L i I i L iavla -
Introduccién a - a energia en los SE.':SS UIVCIIS. : E‘ energia y fa
la Fisica La energia en las plantas | termodindmica. El primer principio

y animales. Degradacién de la energia y recursos

Territorios energéticos

ecologicamente

productivos y

sustentables.

Introduccién ala Introduccién a la quimica. Quimica y
quimica, referenciar los combustibles Hidrocarburos. Estequiometria.
fenémenos con la ciencia | Estructura y propiedades. Cantidad de

Introduccién a tales como los procesos | sustancia.. Quimica y alimentacion.

la Quimica de desarrollo y la Biomoléculas y energia. Estructura y funcién.
necesidad de obtencion | Dietas. Metabolismo.
de energia. Quimica y Principios de quimica general e inorganica.
alimentacion. (Sistemas materiales, Sustancia, Formulas,
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General e inorgéanica.

Introduccidén a la quimica

Estequiometria). Estructura atémica, Sisterna
periddico, Enlaces quimicos. Termodinamica
Termoquimica. Estados de la materia.
Soluciones. Cinética quimica. Equilibrio
quimico y idnico. Electroquimica. Agua.
Sustancias inorgénicas.

QUINTO ANO

Biologia

La Biologia aplicada a
los procesos de
produccién vegetal y
animal.

La Biotecnologia y los
Biocombustibles.

Contenidos s/disefio Secundaria C. Naturales:
La evolucién humana

Origen de las especies.

Bases genéticas del cambio evolutivo.

Control bloldgico de plagas. Biodiversidad. La
biotecnologia: Conceptos, aplicabilidad. Ventajas
y desventajas.

Las energias alternativas:: Importancia,
caracteristicas, usos, ventajas

Fisica

Conocimientos de los
principios de fisica
eléctrica, magnética y
su aplicacidn en las
actividades humanas.
Aplicacion de la fisica
en las actividades
agropecuarias primarias
¥y secundarias.

Contenidos s/disefio Secundaria C. Naturales:
Fuerzas eléctricas y magnéticas: La fuerza
eléctrica .Los materiales frente a la electricidad El
magnetismo. Los materiales frente al magnetismo.
Corrientes y efectos: Conduccion en sdlidos y
liquidos. Circuitos eléctricos Efectos de la
corriente eléctrica.

Fendémenos electromagnéticos. Introduccion.
Motores y generadores. Campos y ondas
electromagnéticas.

La luz. Optica geométrica Instrumentos dpticos.
Guias de onda y fibras épticas.

Quimica
del carbono

La quimica de la vida.
Estudio de la quimica
orgénica y su incidencia
en laviday las
producciones vegetales
y animales.

Contenidos s/disefio Secundaria C. Naturales:
Estructura y propiedades en compuestos
organicos.

El enlace covalente. Nucleo

Compuestos organicos: estructura. Propledades y
reaccioncs quimicas.

Polimerns de importancia bioldgica.

Propiedades y reacciones quimicas.
Consideraciones generales sobre metabolismo
Polimeros sintéticos.
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Conocer y valorar la
tierra como sustento de
la vida. Los procesos
naturales. Procesos

Contenidos s/disefio Secandaria C. Naturales:
La Gedsfera y su Dinamica

Ciencias de El Paisaje Geologico

la tierra geolégicos. El origen de | Recursos y Riesgos Geolégicos
la tierra, procesos- Historia Geoldgica del Paisaje. Evolucion. Origen
evolucion. Formacion del suelo.
del suelo.

SEXTO ANO

La Mecanica Clasica y
la Fisica Moderna.
Aplicacion de la fisica a

‘las actividades

Contenidos s/disefio Secundaria C.
Naturales:

Mecanica y particulas. Movimientos y sus
descripciones. Fuerzas, equilibrios y
movimientos. Conservaciones en Fisica.

Fisica Clésica y EIQ[-"GP%GUE-"I'ES Mecanica y Fluidos. Fluidos en equilibrio
Moderna JRIanas ¥ Movimientos de Fluidos.
secundarias. Mecéanica de muchas particulas. D Jalelle]
particulas. Descripcién
de movimientos. Gravitacion. Teoremas de
conservacion.
Fisica Moderna y clasica. El fracaso de la
fisica cldsica. La relatividad. La unificacién de
las fuerzas.
La Fito quimica: Conceptos, importancia,
Quimica aplicada a las | @aplicabilidad. Disciplina cientifica como
producciones objeto el aislamiento, anélisis, purificacion,
agropecuarias y sus elucidacion de fa estructura y
derivados. caracterizacion de la actividad biologica de
Quimica diversas sustancias producidas por los
vegetales.
Quimica de los procesos de agro alimentos
Quimica de los insumos (abonos,
fertilizantes, herbicidas, insecticidas,
funguicidas, coadyuvantes y humectantes.
Las bases de la La herencia e identificacion.
Biologia, biologia genética. La Las células madres y clonacion.
Genética y identificacién de La Biotecnologia aplicada a la produccion
Sociedad caracteres, la clonacion | agropecuaria.

y células madres.
La aplicacion en la

Aplicacién en el rendimiento y productividad
animal y vegetal.




Biotecnologia y la
produccion
agropecuaria.

La resistencia a agentes abidticos y bidticos
adversos, la belleza, la calidad o el rango de
adaptacion de las especies animales y
vegetales domésticas por medio de los
cambios en el genotipo (la constitucién
genética) de los individuos.

Leyes de la herencia

La genética cuantitativa

La genétlica de las poblaciones.

Ambiente y
Sociedad

La gestion ambiental
para consegquir un
equilibrio adecuado
para el desarrollo
economico, crecimiento
de la poblacidn, uso
racional de los recursos
y proteccion y
conservacion del
ambiente.

Concepto integrador
superior al del manejo
ambiental:

La gestién ambiental y
el desarrollo sostenible
de las producciones
agropecuarias y el
cuidado del medio
ambiente con el fin de
lograr una adecuada
calidad de vida,
previniendo o mitigando
los problemas
ambientales.

Concepto de agro ecologia. Importancia de
producir respetando el medio ambiente.
Equilibrio adecuado para el desarrollo
econdmico, crecimiento de la poblacion,
uso racional de los recursos, proteccion y
conservacion del ambiente. Abarca un
conceplo integrador superior al del manejo
ambiental.
La gestion del medio ambiente conducente
al manejo integral del sistema ambiental.
Temas:
1. La politica ambiental: relacién con la
direccion piblica o privada de los asuntos
ambientales internacionales, regionales,
nacionales y locales.
2. Ordenamiento territorial: entendido como
la distribucion de los usos del territorio de
acuerdo con sus caracteristicas.
3. Evaluacidon del impacto ambiental:
Acciones que permiten establecer los efectos
de proyectos, planes o programas sobre el
medio ambiente y elaborar medidas
correctivas, compensatorias y protectoras de
los potenciales efectos adversos.
4. Contaminacién: estudio, control. y
tratamiento de los efectos provocados por la
adicién de sustancias y formas de energia al
medio ambiente.
5. Vida silvestre: estudio y conservacion de
los seres vivos en su medio y de sus
relaciones, con el objeto de conservar la
biodiversidad.
6. Educacién ambiental: cambio de las
actitudes del hombre frenle a su medio
biofisico, y hacia una mejor comprension y
solucién de los problemas ambientales.
7. Paisaje: interrelacion de los factores




Cultura y Educacion ¥ U2 FRoOVINCIA
Corresponde al Expediente N° 5801-4.969.571/09

| bidticos.
Gestion del medio ambiente. Manegjo integral
del sistema ambiental

o7 2 FORMACION TECNICO — ESPE(

La formacidn técnica especifica se organiza en una estructura modular donde se incluyen
contenidos especificos relacionados en forma horizontal y vertical dentro del disefio.

En forma horizontal se sigue una secuencia en la gestion de procesos de produccion
vegetal, produccién animal, asi como de las herramientas, maquinas, equipos e
instalaciones que ellos demandan.

En forma vertical se relacionan y ordenan en complejidad creciente los conocimientos
basicos de la formacion general de fundamento y la formacién cientifica, con la formacién
técnica especifica.

Se recurre a los espacios de integracién curricular como estrategia metodolégica.
(Agroalimentos, Gestién de Proyectos, Produccion y Utilizacién de Forrajes, Intensificacion
Agropecuaria).

cn las areas de la produccién vegetal y animal los contenidos se presentan en nueve ejes
que organizan la actividad pedagégica permitiendo una articulacién vertical y horizontal.

Espacios modulares propuestos para la Formacién Técnica Especifica en el Ciclo
Secundario Superior Agrario:

4° Afo

L Organizacién y gestién de |la Produccién Agropecuaria
u Ganaderia de carne

E Cereales

E Maquinarias agricolas e instalaciones rurales.

5° Afio

E Organizacion y gestion de la produccién agropecuaria
B Ganaderia de leche

E Oleaginosas y cultivos industriales

E Magquinas y equipos

6° Afio

[ 3 Gestion de proyectos.

E Produccién y utilizacién de forrajes

E Agroalimentos

E Intensificaciéon agropecuaria

E Practicas Profesionalizantes
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Caracteristica particulares de la produccién agropecuaria. Procesos productivos
agropecuarios. Necesidad de tierra para la produccién. Factpres condicionantes de |z
produccién agricola - ganadera.

Magnitud de la explotacion agropecuaria. Concepto. Magnitud optima de la
empresa agropecuaria.

Integracion. Concepto. Intensidad de las actividades. Principales determinantes de
la integracién.

Estructura e intensidad. Concepto. Intensidad de las actividades. Determinantes de
la estructuracion e intensidad de las explotaciones agropecuarias.

Costos y gastos Agropecuarios: Concepto de costos. Clasificacion. Calculo de
costos Agropecuarios. La determinacién de los costos estimativos. Insumos.
Valuacion de los insumos. Costo de oportunidad. Gastos de conservacion y
reparaciones. Amortizacién. Calculo de la amortizacién. Costo directo e indirecto en
presupuestos parciales. Costo directo e indirecto en presupuestos de actividades.
Costo fijo y costo variable.

Costo de produccién en actividades agricolas (cereales) y Ganaderas (invernada
y cria).

Interés: La tasa de interés. Calculo de los intereses.
Presupuestos:

Presupuesto de actividades agricolas (irigo, verdeos de invierno, cebada, maiz,
sorgo, verdeos de verano)

Presupuesto de actividades ganaderas (cria e invernada.)

Margen Bruto: Concepto de margen bruto. Calculo de margen bruto en actividades
ganaderas, agricolas y de maquinarias.

Informatica. Planillas de calculos, recopilacion de datos, interpretaciones. Manejo de
programas informaticos en produccién. Procesador de texto para la elaboracién de
informes. Aplicaciones informaticas en la organizacién y gestion de la explotacion
agropecuaria.

GANADERIA DE CARNE 4° Afio

Carga horaria semanal 4 Hs

SINTESIS INTRODUCTORIA

=n este taller, se abordan actividades referidas a las producciones de carne de animales
bovinos. =
Se intensificaran e integraran conocimientos y actividades practicas, sobre la produccion

animal en si, sus sistemas, las instalaciones segun sistema, las caracteristicas zoolégicas y
zootécnicas de los animales productores de came y sus requerimientos de, alimentacion,
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manejo, reproduccion, salud y bienestar animal, la comercializacién y la agroindustria Se
promoveran actividades productivas, tecnicas de manejo y nuevas alternativas que permitan
la integracién en el desarrollo y ejecucién de un proyecto ganadero, de extensién a los
productores (pequefios y medianos).

Objetivos de aprendizaje

Adaquirir conocimientos y capacidades sobre el manejo de animales bovinos productores de
carne.

Conocer nuevas tecnologias de produccion de carne.

) Conocer alternativas de incorporar valor a la materia prima.
Intervenir en las producciones regionales de produccién bovina de carne.
Contenidos
¢ Cria, recria, engorde de animales para carne.

Ejes:
. La Produccién de carne vacuna.
® Los animales, sus caracteristicas.
. Las instalaciones
. La alimentacion
. El manejo
- La reproduccion
. Salud y bienestar animal
. Comercializacién
= Agroindustria.

= La Produccion de carne vacuna: Introduccion a la produccién de carne bovina
Historia de la produccién de carmme bovina. Tipos de produccion. Sistemas de
produccién. Zonas de produccion.

» Los animales: Bovinos para la produccion de carne Clasificacion znoléqgica de los
bovinos caracteristicas, razas, categorias. Etapas productivas. Anatomia: Esqueleto,
aparato digestivo, reproductor, respiratorio v circulatorio. Tipo zoot&cnico.

« Las instalaciones: Magquinas, equipos e instalaciones de produccién de carne vacuna.

* La alimentacién: Nociones de alimentacién: Necesidades, requerimientos, tipos de
alimentos, manejo alimentario.
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« El manejo: Manejo del rodeo: castracion, sefalada, destete, recria, reposiciones.
Métodos de inmovilizacion y voiteo. Técnicas de registro e identificacion de animales.
Buenas practicas ganaderas.

= La reproducciéon: Razas. Cruzamientos. Manejo reproductivo, celo, servicios,
gestacion, parto, lactancia. Inseminacién artificial. Mejoramiento genético.

e Salud y bienestar animal: Nociones de Salud y bienestar animal: Sanidad,
enfermedades de los bovinos. Plan sanitario.

« Comercializacion: Sistemas. Formas. Tramite

« Agroindustria. Faena. Relacion del proceso productivo con la agroindustria.
Rendimientos. Valor agregado: Transformacién primaria de la carme Productos y
subproductos. Industria carnica.

Normas de seguridad, higiene y medio ambientales que rigen las operaciones de
manejo animal. Profilaxis referidas a las zoonosis.

Informatica. Planillas de calculos, recopilacion de datos, interpretaciones. Manejo de
programas informaticos en produccién. Procesador de texto para la elaboracion de
informes. Aplicaciones informaticas en las producciones ganaderas de came vacuna.

CEREALES 4° Ao
Carga horaria semanal 4 Hs.

SINTESIS INTRODUCTORIA

En este taller, se realizaran actividades referidas a la produccion de cereales (implantacion,
cuidado, conduccion, cosecha y poscosecha).

Los alumnos conoceran los requerimientos basicos de los cultivos, en lo que se refiere a |
suelo y clima. Conoceran los factores que determinan su produccion. Adguiriran-
conocimientos para identificar dafios, evaluar consecuencias y seleccionar medidas de
prevencién y control. Adquiriran capacidad para seleccionar herramientas y métodos mas
adecuados para cuidar y conducir eficientemente diferentes cultivos, como asi tambien,
manejar aspectos conservacionistas del medio.

Identificaran cultivos de la zona y participaran en su implantacion, cuidado, conduccion,
cosecha y poscosecha, comercializacion y la vinculacién del cultivo con la cadena de valor y
la agroindustria.

Objetivos de aprendizaje

Interpretaran de los requerimientos de los vegetales para producir eficientemente.
Identificaran de las diferentes especies de cereales

Implantar y manejar cultivos de cereales

Identificar dafos y evaluar alternativas de control.

Conocer técnicas de implantacion, cuidado y conduccion de los cultivos.




Realizar tareas de precosecha y cosecha y comercializacion de cereales.

Identificar las etapas de la cadena comercial. Conocer alternativas de incorporar valor.
Relacionar el cultivo con la industria.

Reconocer la importancia de estas producciones en las economias regionales.
Preservar el cuidado del medio ambiente en cada practica agricola.

Registrar y procesar datos.

Contenidos
Ejes:
. La produccién de cereales.
. Requerimientos (de suelo, de clima, agua y nutrientes)
. Los cereales
. Labranzas

. Implantacién

. Conduccién, proteccién y control.
. Cosecha y poscosecha
. Comercializacion
. Industrializacién
. La produccion de cereales: Estadisticas de produccion, antecedentes, evolucion.

Zonas de produccién: caracteristicas. Importancia de estas producciones en las economias
regionales.

. Requerimientos de los cereales

= De suelo, clima, agua.

= De nutrientes: Necesidad de nutrientes: Caracteristicas, tipos, efectos. Muestreo
de suelos e interpretacion. Andlisis del suelo (Interpretacién de analisis de suelo).

. Los cereales: Diferenciacion botéanica, fenologia y fisiologia de los cultivos.
Genética y evolucion. Mejoramiento genético. Parametros genéticos. (convencionales y
transgénicos). Ensayos.

. Labranzas: Momentos. Tipos, Caracteristicas, Seleccién y uso, de las maqguinas y
equipos empleados en la produccién de cereales.
. Implantacién: Eleccion del lote (factores fisicos y guimicos). Cultivo antecesor.

Eleccion de cultivares. Calidad de |la semilla, Desinfeccién de semillas.
* Preparacién del lote (labranzas, tipos. Labranza minima).
= Siembras: Epocas, métodos, densidad.
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» Conduccion, proteccion y control: Enfermedades y plagas: Los microorganismos.
Virus, bacterias, hongos: Importancia y  caracteristicas. Signgs y sintomas, vectores.
Umbrales de dafio. Controles.

. Abonos y fertilizantes: Caracteristicas, tipos, composicién, formas y dosis de
aplicacién. Métodos de fertilizacion. Uso de abonos y fertilizantes. Interpretaciéon de estudios
edafolégicos.

. Riego (sistemas, técnicas, drenaje)

. Cosecha y poscosecha: Momento o6ptimo de cosecha, pérdidas de cosecha,
acondicionamiento, analisis de calidad post cosecha, almacenaje. Acopio. Control de acopio.
- Comercializacién. Mercado interno y externo. Precios (disponible, a futuro).
Liquidacion de venta.

. Industrializacién: Valor agregado a la produccion: Relacion del cultivo con la

cadena de valor y la agroindustria. Productos y subproductos.
Normas de seguridad e higiene. Manejo de agrogquimicos.

Informatica. Planillas de calculos, recopilacion de datos, interpretaciones. Manejo de
programas informaticos en produccion. Procesador de texto para la elaboracion de informes.
Aplicaciones informaticas a la produccion de cereales.

- Estos contenidos se trabajaran en diferentes cultivos de cereales posibles a realizar en la
zona.

- Uso de maquinas e instalaciones en cada etapa. Normas de seguridad e higiene.

Profundizan conocimientos en la orientacién Produccién de cereales, oleaginosa y cultivos
industriales.

MAQUINARIAS AGRICOLAS E INSTALACIONES RURALES 4° Ao
Carga horaria semanal 2 Hs

SINTESIS INTRODUCTORIA

Conoceran las caracteristicas de las herramientas y maquinas destinadas a la roturacién del
suelo y preparacion de camas de siembra e implantacion de los cultivos bajo normas de
seguridad e higiene laboral.

Los alumnos conoceran los fundamentos para seleccionar y regular las herramientas y
maaquinas adecuadas para las diferentes labores del suelo con criterio conservacionista.

En este taller se aborda ef conocimlento y uso correcto de las herramientas y maquinas
especificas para la implantacién de diferentes cultivos y para el traslado de insumos y
productos.

Asimismo la habilidad en la realizacion de tareas de construccién y mantenimiento de
instalaciones propias de las explotaciones ganaderas y agricolas (de produccion de carne y
ge cereales).

En todos los casos respetando las normas de higiene y seguridad.
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Objetivos de aprendizaje

Conocer las caracteristicas y los principios de funcionamiento de las herramientas vy
maquinas usadas para la implantacién de los cultivos de cereales.

Seleccionar y usar correctamente el tractor en operaciones de roturacién, implantacién,
cuidado y control de cultivos.

Seleccionar y operar correctamente las herramientas, maquinarias y equipos de mayor
complejidad involucrados en cada etapa de los procesos productivos vegetal y animal

Regular y mantener las maquinas, herramientas y equipos rurales de mavor complejidad
(herramientas para la preparacion de camas de siembras y sembradoras).

Conocer y mantener las instalaciones requeridas por las producciones vegetales y animales.
Aplicar normas de seguridad e higiene laboral

Contenidos

= Maquinas agricolas para preparacién de cama de siembra y
siembra de cultivos tradicionales.

Los contenidos tendran un abordaje tedrico en lo que respecta al principio fisico de
funcionamiento y un aspecto eminentemente practico en lo que hace al manejo del tandem
tractor-implemento, con especial hincapié en lo referido a las normas de seguridad laboral

Arados. (Labores fundamentales). Tipos. Caracteristicas. Uso segun zonas y tipos de
suelo. Descripcion estructural y funcional. Labranzas convencionales y conservacionistas.
Regulacion. Enganche. Potencia requerida. Uso de la caja de cambios de acuerdo a la

situacion. Profundidad de labor,

Rastras y rodillos. (Labores complementarias) Tipos. Caracteristicas. Usos. Descripzion
estructural y funcional. Regulacién. Potencia requerida.

Sembradoras. De grano fino y grano grueso. Descripcién estructural y funcional.
Clasificacién. Siembra convencional y directa. Organos distribuidores de semillas.
Maquinas de distribucién mecanica y neumatica. Siembra de precisién. Maquinas
combinadas. Regulacién y calibracion de sembradoras (densidad y profundidad). Enganche.

Potencia requerida. Velocidad de siembra.

Las actividades practicas se desarrollaran en los entornos formativos de agricultura,
ganaderia, taller rural y maquinarias de la propia escuela o en actividades dualizadas del

contexto socio productivo.
» |nstalaciones rurales.

Principales instalaciones para la produccion vegetal y animal: tipos, caracteristicas. Uso y
mantenimiento.

Caminos principales y secundarios de la explotacion. Cuidado y mantenimiento.
Terraplenados. Materiales usados. Mantenimiento basico de obras de drenaje.

Diferentes tipos de alambrados y cercos: caracteristicas, su uso, mantenimiento y
construccién y materiales requeridos.
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Provision y suministro de agua: Fuentes y reservorios de agua naturales y artificiales.
Requerimientos calculos seglin actividad. Tipos de aguadas. Perforaciones, bombas vy
calculos hidricos. Conduccion del agua Distintos tipos de bebederos y comederos.

Distintos tipos de galpones, tinglados y silos.
Fuentes de energia. Grupos electrégenos, caracteristicas, funcionamiento, mantenimiento.

Viviendas rurales: caracteristicas. Instalaciones simples y mantenimiento basico de redes de
distribucion de agua, electricidad y gas.

Tipos y caracteristicas de los materiales de uso mas frecuente en las construcciones y
reparaciones rurales.

Estos contenidos también seran abordados desde las producciones vegetales y animales en
los respectivos entornos.

Normas de seguridad, higiene y medio ambiental que rigen las operaciones de uso y
manejo de equipos, maquinas, herramientas e instalaciones

Informatica. Planillas de calculos, recopilacion de datos, interpretaciones. Manejo de
programas informaticos en produccién. Procesador de texto para la elaboracion de informes.
Aplicaciones informaticas referidas al uso de las raquinarias agricolas e Instalaciones
rurales.

QUINTO ANO DE LA FORMACION TECNICA ESPECIFICA

E Organizacion y gestion de la produccion agropecuaria

E Ganaderia de leche

E Oleaginosas y cultivos industriales

E Maguinas y equipos

ORGANIZACION Y GESTION DE LA PRODUCCION AGROPECUARIA 5° Ao

Carga horaria semanal 2 Hs

SINTESIS INTRODUCTORIA
En este médulo, se promovera la organizacién y gestion de emprendimientos agropecuarios.

Se avanzara en el disefio y desarrollo de modelos de gestion de las unidades productivas de
la propia escuela y/o de pequefias y medianas explotaciones a partir de conocimientos
logrados en el médulo de organizacién y gestién del trabajo y la produccion de tercer afio y
de organizacion y gestion de la produccién agropecuaria de 4° ario.

Los alumnos analizaran los factores de la produccion agropecuaria y se preparan para
organizar y gestionar producciones de oleaginosas, cultivos industriales de produccién

lechera, de maquinarias y equipos.
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Objetivos de aprendizaje

Manejar conceptos y metodologias organizativas y de gestion de emprendimientos
agropecuarios

Reconocer los modelos productivos y las formas de organizacién.

Disefiar modelos de gestion para unidades productivas agricolas y ganaderas {de
oleaginosas y cultivos industriales y produccién de leche).

Identificar y analizar los factores de la produccién en un emprendimiento productive regional
de produccion lechera, oleaginosas y/o cultives industriales.

Analizar la gestion de emprendimientos agropecuarios y agroindustriales de menor escala
considerando los aspectos administrativo, contable, fiscal, comercial y de personal,
teniendo en cuenta las normas legales vigentes

Implementar el control de los procesos de produccion, mantenimiento, y de trabajo de la
explotacion adoptando las medidas necesarias para garantizar su normal desarrollo.

Aplicar y cumplir las normas de seguridad e higiene del trabajo y de proteccidn del medio
ambiente, asi como el registro de la informacién relativa a cada actividad productiva o de
servicios,

Promover e intervenir en formas asociativas.

Contenidos

La explotacion agropecuaria: Gestion de proyectos agropecuarios (importancia). Modelos
productivos, Concepto de unidad productiva agricola, ganadera y de magquinarias. Formas
de explotacion: Autogestion, modelos asociativos y cooperativos.

= Produccién ganadera: Produccién de carne (cria, recria, invernada, engorde
intensivo). Carga animal, duracién del ciclo. Compras y ventas anuales Calculos.
Aspectos econdmicos de la produccién de carne. Tipos de explotaciones. indices
de eficiencia fisica y econdmica.

+ Factores incidentes: Superficie, esquema de produccion, movilidad, personal,
administracion, asesoramiento, contabilidad, gastos (oficina, comerciales),
impuestos, tasas, conservaciones y mejoras, gastos imprevistos, insumos (rodeo,
sanidad, mejoramiento genético, alimentacion)

= Produccién de tambo: Carga animal, duracién del ciclo. Compras y ventas
anuales Calculo de ejemplos. Aspectos econdmicos de la produccion lechera.
Tipos de explotaciones tamberas. Indices de eficiencia fisica y econémica.
(Alimentacién- rodeo- produccion fisica- produccion econémica)

e Calculo del margen bruto de actividades ganaderas (Cria — invernada -
engorde intensivo - tambo)

e Calculo del margen bruto de las actividades agricolas. La aparceria. El
planteo econdmico de la aparceria. Bases para una aparceria eficiente y justa.
Calculo de porcentajes de aparceria.

= Costo de la maquinaria agricola. El costo operativo de la maquinaria agricola.
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« El planeamiento de explotaciones agropecuarias. El método de presupuestos
totales. El analisis de la gestion en la empresa agropecuaria. Confeccion de
modelos de simulacién y de optimizacién. Analisis financiero. El resultado de la
empresa y la rentabilidad. El presupuesto financiero en la empresa agropecuaria.

Normas de seguridad, higiene y medio ambientales que rigen en la gestion
agropecuaria.

Informatica. Planillas de calculos, recopilacién de datos, interpretaciones. Manejo de
programas informaticos en produccién. Procesador de texto para la elaboracién de
informes. Aplicaciones informaticas en la organizacién y gestion de la produccién
agropecuaria.

GANADERIA DE LECHE 5° Ao
Carga horaria semanal 4 Hs

SINTESIS INTRODUCTORIA

En este taller, se realizaran actividades referidas a las producciones de leche de animales
bovinos.

Se intensificaran e integraran conocimientos y actividades practicas, sobre caracteristicas
zoologicas y zootécnicas de los animales productores de leche y sus requerimientos de,
alimentacion, manejo, reproduccion, salud y bienestar animal.

Se reconoceran diferentes sistemas de produccion de leche, su aprovechamiento vy
transformacion.

Se promoveran actividades productivas, técnicas de manejo y nuevas alternativas que
permitan la integracién en el desarrollo y ejecucién de un proyecto ganadero, de extension a
los productores (pequefios y medianos) con recomendaciones para la concrecion de una
produccion bovina de leche.

Objetivos de aprendizaje

Adquirir conocimientos y capacidades sobre el manejo de animales bovinos productores de
leche.

Conocer nuevas tecnologias de produccién de leche.
Conocer alternativas de incorporar valor a la materia prima.
Irtervenir en las producciones regionales de produccién bovina de leche.

Contenidos

« La produccion de leche vacuna: Introduccidn a la produccion de leche bovina.
Historia de la produccién de leche bovina. Tipos de produccién. Sistemas de
produccién. Zonas de produccidn.
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= Los animales bovinos para la produccion de leche Clasificacion zooldgica de los
bovinos lecheros, caracteristicas, tipos, razas, categorias. Etapas productivas.
Anatomia: Esqueleto, aparato digestivo, reproductor, respiratorio y circulatorio.
Rodeo lechero.

» Las instalaciones. Para |la produccién de leche. Segun sistema.

« La alimentacion Nociones de alimentacion: requerimientos por categorias.
alimentos, oferta, manejo alimentario.

+« El manejo. Manejo del rodeo: Buenas practicas ganaderas.

+ Castracion, sefialada, destete, recria, reposiciones. Métodos de inmovilizacion y
volteo. Técnicas de registro e identificacién de animales lecheros. El ordefie.
Rutina, manejo de animales, sala de leche, uso de maquinaria. Controles de
produccién. Sanidad. Calidad de la leche.

= La reproduccidon Razas. Cruzamientos. Aptitud lechera. Manejo reproductivo,
celo, servicios, gestacion, parto, lactancia. Inseminacion artificial. Mejoramiento

genético.

e Salud y bienestar animal MNociones de Salud y bienestar animal: Sanidad,
enfermedades de los bovinos lecheros. Plan sanitario.

* Comercializacién. De animales lecheros. Comercializacion de la leche.

e Agroindustria Valor agregado: Transformacion primaria de la leche bovina.
Buenas practicas de manufactura. Productos y subproductos. !ndustria | actea.
Transformacién primaria de la leche bovina. Buenas practicas de manufactura

Normas de seguridad, higiene y medio ambientales que rigen las operaciones de manejo
animal. Profilaxis referidas a las zoonosis.

Informatica: Planillas de calculos para recopilacién de datos sobre la produccion de leche
bovina. Programas informaticos en produccion: manejo de programas. Procesador de texto
para la elaboracion de informes.

Aplicacién informatica en sistemas de produccién de leche vacuna.

OLEAGINOSAS Y CULTIVOS INDUSTRIALES 5° Afo
Carga horaria semanal 4 Hs

SINTESIS INTRODUCTORIA
En este taller, se realizaran actividades referidas a la produccién de oleaginosas y cultivos
industriales.

Los alumnos conoceran los requerimientos bdsicos de los cultivos, los factores que
determinan su produccion.
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Adquiriran conocimientos para identificar dafos, evaluar consecuencias y seleccionar
medidas de prevencion y control. 3

Los alumnos seleccionaran herramientas y métodos mas adecuados para cuidar y conducir
eficientemente diferentes cultivos, como asi también, manejar aspectos conservacionistas
del medio.

Identificaran diferentes cultivos de la zona y participaran en su implantacion, cuidado,
conduccion, cosecha y poscosecha, comercializacién y la relacion con la cadena de valor y
la agroindustria.

Objetivos de aprendizaje

Interpretar los requerimientos de los vegetales para producir eficientemente.

Identificar las diferentes especies de oleaginosas y cultivos industriales

implantar y manejar cultivos de oleaginosas y cultivos industriales

Identificar dafios y evaluar alternativas de control.

Conocer las técnicas de implantacion, cuidado y conduccion de los cultivos.

Realizar tareas de precosecha y cosecha de oleaginosas y cultivos industriales

Reconocer la importancia de estas producciones en las economias regionales.

Preservar y cuidar el medio ambiente en cada practica agricola.

Zonocer alternativas para incorporar valor a la produccién.

Contenidos
Ejes:
. La produccién de oleaginosas y cultivos industriales
. Requerimientos (de suelo, de clima, agua y nutrientes)
. Las oleaginosas y los cultivos industriales
o Labranzas
. Implantacién
- Conduccion, proteccién y control.
= Cosecha y poscosecha
¢ Comercializacion

. Industrializacién

* La produccién de oleaginosas y cultivos industriales: Estadisticas de
produccién, antecedentes, evolucion. Zonas de produccion: caracteristicas. Importancia de
cstas producciones en las economias regionales.



. Requerimientos de los cultivos de oleaginosas y cultivos industriales.
* De suelo, clima, agua.

= De nutrientes: Necesidad de nutrientes: Caracteristicas, tipos, efectos. Muestreo
de suelos e interpretacién. Analisis del suelo (Interpretacién de andlisis de susio).

= Las oleaginosas y los cultivos industriales: Diferenciacién botanica, fenologia y
fisiologia de los cultivos. Genética evolucion. Mejoramiento genético. Parametros genéticos.
(convencionales y transgénicos). Ensayos.

a Labranzas: Momentos. Tipos, Caracteristicas, Seleccion y uso, de las maquinas y
equipos empleados en la produccion de oleaginosas y cultivos industriales.
° Implantacién: Eleccion del lote (factores fisicos y quimicos). Cultivo antecesor.
Eleccion de cultivares. Calidad de la semilla. Desinfeccién de semillas.

= Preparacion del lote (labranzas, tipos. Labranza minima).

= Siembras: Epocas, métodos, densidad.

. Conduccién, proteccién y control: Enfermedades y plagas: Los microorganismos.
Virus, bacterias, hongos: Importancia y caracteristicas. Signos y sintomas, vectores.
Umbrales de dafio. Controles.

= Abonos y fertilizantes: Caracteristicas, tipos, composicion, formas y dosis de
aplicacion. Métodos de fertilizacion. Uso de abonos y fertilizantes. Interpretacion
de estudios edafolégicos.

= Riego (sistemas, técnicas, drenaje)

s Cosecha y poscosecha: Momento éptimo de cosecha, pérdidas de cosecha,
acondicionamiento, analisis de calidad post cosecha, almacenaje. Acopio. Control de acopio.

= Comercializacion. Mercado interno y externo. Precios (disponible, a futuro).
Liguidacién de venta.
s Industrializacién: Valor agregado a la produccion: Relacién del cultivo con la

cadena de valor y la agroindustria. Productos y subproductos.
Normas de seguridad e higiene. En el uso y manejo de herramientas, maguinas y equipos
y manejo de agroquimicos.

Informética. Planillas de calculos, recopilacién de datos, interpretaciones. Manejo de
programas informaticos en produccion. Procesador de texto para la elaboracién de informes.
Aplicaciones informaticas referidas a las producciones de oleaginosas y cultivos industriales.

Estos contenidos se trabajaran en diferentes cultivos de oleaginosas y cultivos industriales
posibles a realizar en la zona.

Profundizan conocimientos en la orientacién Produccién de cereales, oleaginosa y cultivos
industriales.
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MAQUINAS Y EQUIPOS 5° Afio

Carga horaria semanal 2 Hs

SINTESIS INTRODUCTORIA

En este modulo los alumnos conoceran las caracteristicas y el buen uso de las herramientas
y maguinas de mayor complejidad usadas en las producciones vegetales y animales.

Las herramientas y maquinas agricolas, seran abordadas en su complejidad segun la zona,
no obstante la formacion del tecnico agropecuario requiere de conacimientos basivus sobre

las caracteristicas y principios de funcionamiento de equipos de cuidado y control de los
cuftivos, la cosecha y el acondicionamiento.

Ademas recopilaran, interpretaran y haran uso de datos de produccion que proporcionan
las diferentes tecnologias (programas y equipos de medicion y registros, especificos).

Objetivos de aprendizaje

Conocer, mantener y operar maquinarias agricolas de mayor complejidad.

Seleccionar la tecnologia adecuada para recopilar datos, procesar y analizar resultados
Cuidar el medio ambiente en cada practica agricola

Contenidos

= Maquinas para el cuidado, proteccién y conduccién de los cultivos.

Maquinas pulverizadoras. De arrastre. Autopropulsadas. Descripcion estructural y funcional.
Regulacién. Calibraciéon. Enganche. Velocidad de aplicacién. Control de eficiencia de
anlicacion. Deriva. Precauciones.

Normas de bioseguridad.
Tratamiento de envases usados. Triple lavado.

Fertiizadoras y abonadoras. Descripcién. Funcionamiento. Enganche. Regulacion.
Calibracion. Dosis de aplicacion.

« Maquinas para acondicionamiento y conservacion de forrajes. Enrolladora.
Enfardadora. Corta picadoras. Embolsadoras

+« Maquinas para cosecha de granos. Tolvas autopropulsadas
¢« Equipos:
a) Sensores remotos.



Equipos de medicién y célculo:
GPS. Informacion satelital

b) De irrigacion. Equipos de riego. Tipos. Regulacién. Caudal. Uso racional del
agua de riego. Calidad de agua de riego. Normativa vigente. Momento de riego.

e Instalaciones:
a. de almacenamiento Silos Tipos.

b. de analisis: Laboratorio de: suelo, agua, semillas.

Los contenidos tendran un abordaje tedrico en lo referido al principio fisico de
, funcionamiento y un aspecto eminentemente practico en lo que hace al manejo de los
equipos respetando estrictamente las normas de bioseguridad laboral.

Para las actividades practicas se hara uso de los entornos formativos de agricultura,
ganaderia, taller rural y maquinarias entre otros.

Para riego se podra agregar el laboratorio de andlisis de agua.

Normas de seguridad e higiene. En el uso y manejo de herramientas, maquinas y equipos,
en el uso y aplicacién de agroguimicos vy en el tratamiento de residuos téxicos.

Informatica. Planillas de calculos, recopilacién de datos, interpretaciones. Manejo de
programas informaticos en produccion. Procesador de texto para la elaboracion de informes.
Aplicaciones informaticas referidas al uso de las maquinarias agricolas e Instalaciones

rurales.

SEXTO ANO DE LA FORMACION TECNICA ESPECIFICA

Gestién de Proyectos

Produccién y utilizacién de forrajes
Agroalimentos

Intensificacién agropecuaria
Practicas Profesionalizantes

GESTION DE PROYECTOS 6° Afo
Carga horaria semanal 2 Hs

SINTESIS INTRODUCTORIA

En este moédulo se integraran en un proyecto los conocimientos y habilidades adquiridas en
los diferentes campos del saber.

En todo el trayecto formativo los alumnos han adquirido conocimientos y asimilado practicas
de manejo, cuidado, proteccion de animales y vegetales, para la obtencion de materia prima
v han asistido a procesos de incorporacién de valor agregado a las producciones, como asi
también a la comercializacion.
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El conocimiento y aplicacion de la metodologia de organizacion y gestion de 5° aiio facilitara
el trabajo de los alumnos en este moédulo y mejorara la integracion gurricular.

Es importante ahora que se realice la integracién de esos conocimientos en un proyecto a
seleccionar que considere como ejes integradores:

a. Agricultura sustentable (ambiental, social y econémica).
b. Salud y bienestar animal

c. Seguridad e higiene laboral

d. Buenas practicas.

Objetivos de aprendizaje

Seleccionar y realizar un proyecto de produccién primaria y/o secundaria posible de
concretar en el interior de la escuela “los entonos formativos” o en el contexto del area de
influencia de la misma.

- PRODUCCION Y UTILIZACION DE FORRAJES 6° Afio
Carga horaria semanal 2 Hs

SINTESIS INTRODUCTORIA

Este médulo aportara los conocimientos basicos referidos a la produccidn y utilizacién de
alimentos a los animales.

En todo el trayecto formativo los alumnos han adquirido conocimientos y asimilado practicas
de manejo y cuidado de los diferentes animales de produccién (de granja, de carne, de
leche), en este médulo, resolveran la alimentacion adecuada de los animales, interpretando
los requerimientos alimenticios segun estados fisiolégicos y productivos asi como las
caracteristicas nutricionales que cada alimento aporta.

La produccion y utilizacion de alimentos implica analizar, interpretar e implementar el plan de
alimentacién indicado por el profesional competente, desarrollando todas las actividades
relativas a la elaboracion, almacenamiento y suministro de los alimentos, considerando los
requerimientos nutricionales de las diferentes categorias, etapas productivas y el estado
nutricional de los animales, operando las maguinarias e implementos que intervienen en los
diferentes procesos y cumpliendo las normas de seguridad e higiene.

Objetivos de aprendizaje

Conocer y realizar la produccion, elaboracién y entrega de alimentos a los animales segun
sus requerimientos nutricionales.

Utllizar adecuadamente alimentos segun la rutina de cada sistema de produccion.

Aplicar los recursos tecnolégicos y biotecnolégicos que requiere el proceso de elaboracion y
entrega de alimentos.
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Contenidos

Plan de alimentacién seglin requerimientos de los diferentes animales y categorias
Calculo y prevision de alimentos.

Clasificaciéon de los alimentos de acuerdo a su origen y valor nutritivo.

Componentes de los alimentos: agua, proteinas, lipidos, hidratos de carbono,
minerales, vitaminas y otros componentes. Interaccién planta, animal y ambiente.

o Funciones de las nutrientes en el organismo animal.

. Criterios y métodos de elaboracion, conservacion y manejo de recursos alimenticios
para uso animal.

] Racién. Materias primas para elaboracién de raciones. Equivalencias.

® Cadena forrajera. Caracteristicas y formas de suplementacién.

o Rutina de alimentacién.

. Seguimiento nutricional. Calculo de conversién alimenticia.

& Implementos e instalaciones para el suministro y la distribucién de raciones.

- Normativas para la seguridad e higiene en la produccion y suministro de alimentos

« Forrajeros o voluminosos
Cadena y secuencia forrajera

Especies a implantar —pastura polifitica y monofitica- (aspectos fisiolégicos y productivos,
curvas de produccién y comportamiento en las mezclas)

Especies forrajeras de gramineas vy leguminosas, diferencias morfoldgicas.
Reconocimientos. Ensayos.

Ciclos productivos, curvas de produccion. Estimacién de produccién (determinacion de
materia seca). Calidad de forrajes (digestibilidad, proteina bruta). Corte de las parcelas,
calculo de raciones.

Disefio de una cadena forrajera en base a ejemplos y/o diagndsticos de situaciones reales
Relacion con los aspectos fisicos, quimicos y biclégicos del suelo

Almacenamiento y tratamiento de forrajes (fardo, rollo, silo himedo, etc.)

Utilizacion de rastrojos en la cadena forrajera Suplementacién

Rotaciones

Concepto de rotacién, disefiar en base a ejemplos y/o diagndsticos de situaciones reales,
rotacion ganadera, rotacion agricola, rotacion agricola-ganadera, aspectos de
sustentabilidad del sistema.

Descripcion de requerimientos ganaderos (integrar contenidos con produccién animal)

Métodos para determinar receptibilidad ganadera, (EV, raciones/ha, etc.), materia seca, uso
de tablas.

= Raciones — concentrados
Raciones secas y humedas, formulaciones, preparacién de balanceados Suministro de

raciones: Tipos, métodos,
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Planta elaboradora de balanceados: recepcion, silos, balanzas, silos, chimangos,
moledoras, quebradoras, mezcladoras, tableros de control, sjlo de fraccionamiento,
embolsadoras, cargadoras, pelleteadora, moledora de rollos, mixer, palas de carga.

» La prevision de reservas y la elaboracién de alimentos como agregado de
valor.

Es dable que los alumnos en este espacio planifiquen la oferta forrajera de la escuela para
todas y cada una de sus secciones didéacticas productivas.

Normas de seguridad e higiene. En el proceso de produccién y utilizacién de forrajes, en
el uso y manejo de herramientas, maquinas y equipos, en la aplicacién de agroquimicos y
en el tratamiento de residuos toxicos.

Informatica. Planillas de calculos, recopilacion de datos, interpretaciones. Manejo de
programas informaticos en produccién. Procesador de texto para la elaboracién de informes.
Aplicaciones informaticas referidas a la produccién y utilizacién de forrajes.

Profundizan conocimientos en la orientacién “Produccién de carne ©

AGROALIMENTOS 6° Ao

Carga horaria semanal 4 Hs

SINTESIS INTRODUCTORIA

El valor agregado a la produccion vegetal y animal es una de las posibilidades de mejorar la
cficiencia productiva y es un eje transversal en el disefio de la educacién agraria.

La industria de alimentos derivados de las producciones del campo es la base de las dietas .
alimentarias del mundo, el conocimiento de las diferentes cadenas agroalimentarias es el

punto de llegada del alimento a la mesa.

Los alumnos en este médulo desarrollaran tareas de elaboracién de alimentos, partiendo del
origen del producto obtenido hasta su transformacién en un alimento sano y seguro.

En cada etapa aplicaré normas de seguridad e higiene alimentaria y conoceré la aplicacion
de las tecnologias y biotecnologia que cada proceso requiere.

Objetivos de aprendizaje
Conocer la importancia de elaborar alimentos sanos, nutritivos y seguros

Conocer y realizar operaciones de industrializacién, envasado, preservacion, empaque y
almacenamiento, en pequefia y mediana escala de productos alimenticios de origen vegetal,
( frutas, verduras,cereales y oleaginosas) cuidando los estandares de calidad y normas de

seguridad e higiene.
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Planta elaboradora de balanceados: recepcion, silos, balanzas, silos, chimangos,
moledoras, quebradoras, mezcladoras, tableros de control, sjlo de fraccionamiento,
embolsadoras, cargadoras, pelleteadora, moledora de rollos, mixer, palas de carga.

= La prevision de reservas y la elaboracién de alimentos como agregado de
valor.

Es dable que los alumnos en este espacio planifiquen la oferta forrajera de la escuela para
todas y cada una de sus secciones didacticas productivas.

Normas de seguridad e higiene. En el proceso de produccion y utilizacién de forrajes, en
el uso y manejo de herramientas, maquinas y equipos, en la aplicacién de agroquimicos y
en el tratamiento de residuos toxicos.

Informatica. Planillas de calculos, recopilacion de datos, interpretaciones. Manejo de
programas informaticos en produccion. Procesador de texto para la elaboracién de informes.
Aplicaciones informaticas referidas a la produccion y utilizacién de forrajes.

Profundizan conocimientos en la orientacion “Produccién de carne ©

AGROALIMENTOS 6° Afno

Carga horaria semanal 4 Hs

SINTESIS INTRODUCTORIA

El valor agregado a la produccion vegetal y animal es una de las posibilidades de mejorar la
cficiencia productiva y es un eje transversal en el disefio de la educacidn agraria.

La industria de alimentos derivados de las producciones del campo es la base de las dietas .
alimentarias del mundo, el conocimiento de las diferentes cadenas agroalimentarias es el

punto de llegada del alimento a la mesa.

Los alumnos en este médulo desarrollarén tareas de elaboracién de alimentos, partiendo del
origen del producto obtenido hasta su transformacién en un alimento sano y seguro.

En cada etapa aplicara normas de seguridad e higiene alimentaria y conocera la aplicacion
de las tecnologias y biotecnologia que cada proceso requiere.

Objetivos de aprendizaje
Conocer la importancia de elaborar alimentos sanos, nutritivos y seguros

Conocer y realizar operaciones de industrializacién, envasado, preservacion, empaque y
almacenamiento, en pequefia y mediana escala de productos alimenticios de origen vegetal,
( frutas, verduras,cereales y oleaginosas) cuidando los estandares de calidad y normas de

seguridad e higiene.



Realizar las operaciones de transformacién e industrializacién de la carne y la leche
cuidando los estandares de calidad y normas de seguridad e higiene.

Conocer y operar maquinarias y equipos usados en procesos agroindustriales.
Aplicar las normas de seguridad e higiénico - sanitarias en las diferentes operaciones.
Contenidos

= Los alimentos y la alimentacién

Los alimentos: Definicion, importancia, clasificacién de los alimentos: por su naturaleza
(Vegetales, animales y minerales), por su composicion guimica: (Hidrocarbonados,
proteicos, grasos, vitaminicos, fibras), Por la funcién principal que cumplen en el organismo
(Energéticos, plasticos, reguladores) Por su procedencia (Carneos, lacteos, huevos,
cereales, pastas y legumbre, hortalizas y frutas, aceites y grasas, azucares y dulces,
infusiones y bebidas).Por sus posibilidades de conservacion: (perecederos, semi-
perecederos, no perecederos). Funciones.

e Alimentos sanos
Riesgos en los alimentos: Enfermedades - Prevencién. Manipulacion. Normas

bromatolégicas. Practicas de control higiénico en toda la cadena de produccién. Materia
prima: meétodos de control de calidad, desde origen, su almacenamiente vy
acondicionamiento. Contaminacién fisica, quimica y biclégica. Controles.

Las BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA serén transversales a los diferentes tipos
de producciones y Los alumnos adquirirdn conocimientos y habilidades para manipular
correctamente los alimentos desde su origen hasta el consumo. Se conoceran aspectos que
hacen al cuidado y mantenimiento de la calidad e higiene de los alimentos de origen vegetal

¥ animal.

« Alimentos vegetales. Industria de frutas, verduras, cereales y oleaginosas
+« Alimentos de la carne. Industria de Chacinados, escabeches, otros
« Alimentos de la leche. Industria de Quesos, dulces, maza, yogur, otros.

La industrializacion y conservacion en pequefia escala .Métodos de transformacion de la
materia prima. Puntos criticos de los procesos. Distintos tipos de equipos e instrumentos
que intervienen en los procesos. Conservacién de productos semiterminados. Conservacion
de productos: sistemas y métodos, tipos y finalidades. Pasteurizacion y esterilizacion:
distintos tipos y fundamentos. Actividad microbiana en los alimentos. Fermentos: concepto,
tipos, modos de accién. Envasado: tipos de envases y caracteristicas. Calidad de cierre.

Etiquetado, empaque y almacenamiento.
Subproductos de las industrias de produccién de agroalimentos.
e Las maquinas, equipos e instalaciones

En cada caso se conoceran las caracleristicas, uso y mantenimiento de las maquinas,
equipos e instalaciones para la elaboracién y transformacién de la materia prima y las
normas de higiene y seguridad agroalimentaria.
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Los técnicos agropecuarios estaran capacitados para realizar, conducir, controlar, producir y
operar las herramientas y maquinas en los sistemas de industrias lacteas, salas de
elaboracion de carne, industrias de dulces, frutas, hortalizas, cereales y oleaginosas.

~simismo para participar como asistentes en laboratorios de analisis, de frutas, de verduras,
de cereales, de oleaginosas, de carne y de leche.

Maquinas de sala de leche: equipos generadores de calor, pasteurizadoras,
ensachetadoras, termos, homogenizadoras, descremadoras, pailas, envasadoras, equipos
de tratamiento de efluentes, prensas hidraulicas, aparejos, camaras de frid)

Maquinas de sala de carne: noqueador, gancheras, calderas, peladoras, balanzas, camaras,
cortadoras, moledoras, embutidoras, equipos de tratamiento de efluentes.

Maquinas de industria de dulces, frutas y hortalizas.

Laboratorio agro industrial: (de leche, carne, cereales, oleaginosas, forrajes, y balanceados).
Microscopios, Peachimetro, balanzas de precision, estufas de cultivo, conductimetros,
refractometros, centrifugas, hornos, analizadores automaticos de leche, carne. Analizadores
de gluten, proteinas. Analisis de grasa y proteinas.

Normas de seguridad e higiene. En el proceso de elaboracién de alimentos.

Informatica. Planillas de calculos, recopilacion de datos, interpretaciones. Manejo de
programas informaticos. Procesador de texto para la elaboracién de informes. Aplicaciones
informaticas referidas a la industrializacion de frutas, verduras, cereales, oleaginosas, carne
y leche.

INTENSIFICACION AGROPECUARIA 6° Afio

Carga horaria semanal 2 Hs

SINTESIS INTRODUCTORIA

En este modulo, se promoverda la intensificacion de emprendimientos agropecuarios
sustentables desde el punto de vista socio — productivo, ambiental y econdémico.

Los diferentes modelos de unidades productivas agropecuarias (de menor y mayor escala),
a medida que incrementan el ritmo productivo, avanzan indefectiblemente hacia la
intensificacién. Se entiende por INTENSIFICACION AGROPECUARIA, al incremento de
manejo y adecuacion de recursos en forma organizada, para aumentar el volumen de
produccion, para mantenerlo, para agregarle valor a la vez que mejora la calidad, higiene y
seguridad agro alimentaria en determinadas producciones agropecuarias.

En esta etapa de la formacion de técnicos agropecuarios, se pretende que logren
conocimientos y adquieran capacidades para poder identificar métodos y proponer
estrategias de intensificacién en algunas producciones vegetales y/o animales, ya sean
primarias y/o secundarias de la escuela o del contexto. El trabajo sera realizado en areas
productivas tradicionales de produccién vegetal y/o animal o no tradicionales diferentes e
innovadoras y con impacto y proyeccion regional.

El abordaje de esta asignatura consistird en el reconocimiento de los factores que
intervienen en el sistema de produccion elegido, en el analisis, incidencia y efectos en el
resultado y a partir de alli proponer una intensificacién. Estos factores, edafo climaticos,
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medio ambientales, los recursos humanos, el manejo, el capital, la gestién, la
infraestructura, el equipamiento- tecnolégico serén optimizados en cada una de las etapas
del proceso productivo para mejorar los resultados.

Objetivos de aprendizaje
Adquirir conocimientos sobre la intensificacién agropecuaria y su aplicacién en procesos de

produccion animal y vegetal.

Proponer acciones de intensificacion en determinadas producciones y evaluar antes y
durante el desarrollo del proceso, el impacto y la sustentabilidad (social, ambiental y
economica)

Disefiar modelos de intensificacion para unidades productivas agricolas y ganaderas
posibles de concretar en la zona (frutas, verduras, cereales, oleaginosas, cultivos
" industriales, forrajes y alternativas dentro de la produccion vegetal y de aves, abejas,
conejos, cerdos, ovinos, caprinos, vacunos de carne y leche y ofras producciones no

tradicionales alternativas
Implementar y medir el impacto de la intensificacion propuesta.

Aplicar normas de seguridad e higiene del trabajo y de proteccion del medio ambiente, asi
como el registro de la informacion relativa que genere dicha intensificacion.

Contenidos

. Concepto de intensificacion agropecuaria.

. Intensificacion deseada y no deseada. Efectos de monocultives, deforestaciones,
erosiones, impacto socio productivo.

. Intensificacién ganadera, agricola y de equipos maquinas y herramientas.

- Intensificacion tecnoldgica aplicada.

. Organizacion de los factores incidentes en las actividades agropecuarias, primarias y
secundarias.

. Valor agregado, identificacion de origen, trazabilidad.

. Métodos de intensificacién. Secuencia de intensificacion, efectos.

. Planificacion de intensificaciones agropecuarias tradicionales y no tracicionales.

. Evaluacién de impacto y resultados.

PRACTICAS PROFESIONALIZANTES 6° Afo

Carga horaria semanal 2 Hs

SINTESIS INTRODUCTORIA

En este modulo se desarrollaran practicas educativas, que se relacionan corn diferentez
actividades productivas internas y externas a la escuela y son "experienclas educativas de

articulacién educacion - trabajo" (E.E.AE.T).



ShcEin Sonu ot > Buenos Aires
Cultura y Educacion S/ rrovinciA

Corresponde al Expediente N° 5801-4.969.571/09

Para ello las escuelas agrarias planifican en su P.E.l, actividades de inclusion social, de
relaciones con el mundo del trabajo y la produccién y acorde al degarrollo rural del area de
influencia de la escuela.

Posibilitan un acercamiento de los alumnos a diferentes formas de organizacion y relaciones
de trabajo; permiten experimentar procesos cientificos-tecnologicos y socioculturales que
hacen a las instituciones del trabajo , a reflexionar criticamente sobre ellos y proporcionar a
la Institucion educativa insumos para favorecer la relacion Educacion - Trabajo —
Produccién- Sociedad.

Objetivos de aprendizaje

Con las practicas Profesionales se pretende que los alumnos pongan en practica saberes
pre-profesionales significativos, en situaciones reales de trabajo a fines a su futuro campo
laboral.

Que se familiaricen en diferentes procesos y el ejercicio profesional y pongan en practica un
variado tipo de estrategias didacticas ligadas a la dinamica profesional.

Que integren conocimientos adquiridos en los diferentes campos del saber e incorporen
nuevos conocimientos y habilidades.

Desarrollar la cultura del trabajo y los derechos laborales en su formacion integral y
profesional.

Las actividades a desarrollar en las Practicas Profesionalizantes se organizan en un
proyecto integrado y afin a las actividades socio productivo locales.

Las pautas de conformacién de las Practicas Profesionalizantes estan contenidas en el
documento marco y sus anexos.

Normas de seguridad e higiene. En todas las tareas que realicen los alumnos en los
diferentes sectores de produccion, industrias y gestion.

Informatica. Planillas de calculos, recopilacion de datos, interpretaciones. Manejo de
programas informaticos en produccién. Procesador de texto para la elaboracion de informes.
Aplicaciones informaticas que demanden las actividades que se generen en las practicas .
profesionalizantes. :

Obraran como entornos formativos de Ciclo Superior Agrario los laboratorios de las distintas
especialidades asi como las salas de elaboracién de productos.

También las instalaciones de apoyo a los sectores agricultura, ganaderia, maquinarias y el
tambo.

Planta de elaboracién de alimentos balanceados
Sala de elaboracién de carnicos

Sala de elaboracién de lacteos

Sala de elaboracion de vegetales

Tambo

Ganaderia

Agricultura

Maquinarias agricolas

@ -0 a0 0o
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Laboratorios biolégicos de: Suelos, agua, leche, carne y semillas.

Estacién meteoroldgica.

SEPTIMO ANO DE LA FORMACION TECNICA ESPECIFICA

[ ] Area de Produccion.

m Area de Manejo y Gestién

[ ] Area de Tecnologia

L Practicas Profesionalizantes

ORIENTACIONES DEL 7° ANO

El séptimo afio permitird la orientacién hacia alguno de los campos técnico

* productivos. Se consideran las siguientes orientaciones:

especificos

FORMACION TECNICO ESPECIFICA

ORIENTACIONES AREADE | AREADE | AREADE | phRACTICAS
PRODUCCION | MANEJOY | TECNOLOGIA ZANTES
GESTION
Produccion de Carne (bovinos,
cerdos, ovinos, otros). 144 horas |144 horas | 144 horas |288 horas
- . reloj reloj reloj reloj
Produccion de Leche (bovines,
ovinos y caprinos). Produccién | Proyecto Agregado de
: . : * | productivo | valor a las Las Practicas
Pmdyccﬁn dﬂz Gra_mja ':EW;E‘ aal:tzgjas. Planificacion | producciones | Profesionales
conejos y producciones alternativas). dela Tecnologiae |se  pretende
Produccion de Cereales, produccién | innovacion | que los
Oleaginosas y Cultivos Industriales Comercializ | tecnolégica | alumnos
acionde la | Control de pongan en
Produccion de Agro — alimentos. produccién | calidad y practica
: - Legislacién. | Seguridad. saberes
Produccion Horticola y Floricola. Seguridad | Buenas profesionales
Produccién Fruticola y Forestal. Laboral practicas de | significativas,
manufactura. [en situaciones

Administracion Agraria.

Turismo Rural.

Pargues y Jardines.

Maquinas Agricolas.

Producciones bajo riego.

reales de
trabajo a fines
a su futuro
campo laboral.

CATP
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ORIENTACIONES PARA LA ADECUACION ORGANIZATIVA DE LA ESTRUCTURA
CURRICULAR DEL CICLLO SUPERIOR DE LA EDUCACION SECUNDARIA AGRARIA
POR ALTERNANCIA EN EL MEDIO RURAL: PROGRAMA CEPT

FORMACION DE FUNDAMENTO

Los contenidos a desarrollar en cada uno de los espacios curriculares, seran los
determinados por la jurisdiccidon para este tipo de formacion, comunes a todas las escuelas
secundarias.

Deberan contextualizarse los contenidos de las diversas areas a la realidad del medio rural,
su situacién sociocultural y la de sus producciones. Pero sobretodo esta contextualizacién
debera profundizarse en espacios como SALUD ¥ ADOLESCENCIA, POLITICA ¥ CIUDADAMIA ¥
CIUDADANIA Y TRABAJO.

- Deberan tomarse de esa realidad los ejemplos para el desarrollo de situaciones

L]

problematicas, ejercicios, lecturas, etc.
FORMACION CIENTIFICO TECNOLOGICA

Los contenidos a desarrollar en cada uno de los espacios curriculares, seran los
determinados por la jurisdiccion para la modalidad Ciencias Naturales.

La materia Ciencias de la Tierra, se orientard su desarrollo relacionado no solo con los
contenidos vinculados con las Ciencias Biolégicas, sino también con las Ciencias Sociales.

La materia Biologia, Genética y Sociedad parte de casos paradigmaticos de fuerte impacto
social para desplegar contenidos biolégicos de gran actualidad que son requeridos para el
ejercicio de una ciudadania responsable y medir su impacto en la sociedad rural y las
producciones agropecuarias familiares.

La materia Ambiente y Sociedad tiene por objetivo brindar un panorama extznso y deta'laco
de la naturaleza de las probleméaticas ambientales en diferentes escalas espaciales,
focalizando en el analisis de las problematicas locales, sus impactos actuales y futuros en el
medio rural, las respuestas planteadas por el hombre para la mitigacion, remediacion o
adaptacion a esos impactos, asi como familiarizar a los alumnos con practicas responsables
que contribuyan a la construcclén de un amblente mas saludable. La Integracién de contenidos
especificos de las ciencias naturales y sociales, aportan amplios marcos tedrico-interpretativos
de estas problematicas.

FORMACION TECNICO ESPECIFICA

Las materias se desarrollaran en el marco de lo prescripto por la Res. 3..828/09, orientando sus
contenidos a las producciones familiares que se desarrollan en el medio donde los alumnos
realizan sus actividades.
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En las materias vinculadas con la Gestion agropecuaria se incorporaran contenidos
relacionados con la economia social y la agricultura familiar, tales como escala de produccion,
indicadores econdomicos, de eficiencia, de productividad, etc.

lLas materias Gestion de Proyectos y Practicas Profesionalizantes, brindaran contenidos
vinculados a las materias Desarrollo Local y Proyectos Productivos Familiares.

La materia Agroalimentos debera enfocarse en el agregado de valor a las producciones
familiares.

La materia Intensificacion Agropecuaria promovera la intensificacion de emprendimientos
agropecuarios sustentables desde el punto de vista socio — productive, ambiental y
econdomico. Este concepto entendido en el marco politico de la produccion total y la
agricultura familiar implica necesariamente, a diferencia de la agricultura industrial altamente
dependiente tanto de los insumos externos como de los vaivenes y controles del mercado
agro exportador, sistemas diversificados de produccién y aportes a la estabilidad de los
ecosistemas en que ésta se inserta. La mayor diversidad de producciones de la agricultura
familiar tiene su fundamento en la busqueda de diferentes rentabilidades a lo largo del afio,
asegurar el autoconsumo familiar, la reduccién de riesgos, una menor dependencia de los
insumos externos y constituye la forma de garantizar el manejo y adecuacion de recursos en
forma organizada, para aumentar el valor de produccién, mantenerlo, agregarle valor y
mejorar la calidad, seguridad e higiene de las producciones familiares. Esta diversidad
productiva se debe y sostiene porque el agricultor es al mismo tiempo emprendedor y
trabajador, de manera tal que el trabajo y la gestion estan interrelacionados en la unidad
familiar.

Se consideraran entornos formativos no sélo el aula y las producciones que pudieran existir
en el Centro Educativo, sino también aquellas que se desarrollan en el ambito familiar y las
propias de las explotaciones productivas donde los alumnos realizan sus practicas (huerta,
vivero, cereales y oleaginosas, criaderos de cerdos, aves, equinos, ganado bovino, ovino, la
cocina rural, la manufactura de productos primarios). También forman parte del entorno
formativo las distintas organizaciones del medio rural

INSTRUMENTOS ¥ MATERIAS DE LA PEDAGOGIA DE LA ALTERNANCIA

La alternancia educativa permite concretar un principio basico del Programa CEPT
“Comenzar con lo conocido, lo cotidiano y luego caminar hacia lo desconocido, lo distante,
rescatando el saber popular y las raices culturales” (del Programa CEPT, Direccion General

de Cultura y Educacién)

En el apartado Herramientas de la Alternancia se proponen materias que posibilitan las
fases de la alternancia, permitiendo la investigacion areal a partir de problemas vy




posibilitando la elaboracion de proyectos adecuados a las demandas y posibilidades
concretas de la produccion de las familias y de la comunidad.

Estas materias estan determinadas por la situacién de las familias, de productores y
trabajadores rurales - eje de la alternancia — y permiten la investigacién participativa sobre
la realidad del medio rural, con la intervencién de alumnos y sus familias, miembros ds!
Consejo de Administracién y docentes, miembros y organizaciones de la comunidad.

La busqueda de significatividad social de los contenidos debe orientarse también a
recuperar aquello del pasado que la comunidad atesora como valioso e incorporar los
cambios que surgen de las demandas presentes.

*El propio mundo en el que esta inmerso el sistema de alternancia, o sea el rural, en
permanente evolucidon y cambio, obliga a mostrar a los alumnos la diversidad de alternativas
para el abordaje de problematicas emergentes.

Es asi que la planificacién de las materias de la alternancia se realiza segun el enfoque de la
investigacion participativa.

Las herramientas de la alternancia atraviesan todo el proceso de formacién del joven,
comenzando en el Ciclo Basico con el Plan de Blsqueda, cuya metodologia adquiere
formas especificas en el Ciclo Superior — Tesis, Pasantia, Investigacion del Desarrollo
Regional y Local, Proyectos Productivos Familiares, en relacion a la orientacion de la
formacién del Bachiller Agrario. Estas formas de investigacion, cuentan con ofras
herramientas basicas para su desarrollo: las visitas a las familias, la convivencia, la
organizacion areal.

Las materias definidas desde las herramientas de alternancia intentan profundizar el
aprendizaje y experiencias de los alumnos en el medio socio-familiar y la comunidad. Son
vertebradores y organizadores de la tarea educativa y de los tiempos/ espacios propios de la
Pedagogia de la Alternancia: la permanencia en el ambito escolar del CEPT vy la estadia en
el medio familiar.

Constituyen entre si, un proceso creciente de complejidad y profundizacién de conocimiento,
comprensién e interaccion de los alumnos con su realidad local y regional.

La integracion de contenidos de diferentes areas y ambitos educativos se lleva adelante con
metodologias propias del modelo pedagégico de la alternancia, en tanto posibilitan la
indagaciéon en las propias comunidades y la revalorizacién de los saberes locales y

comunitarios.
Son instrumentos pedagdgicos especificos del modelo:

¢ |aindagacion en la propia comunidad a través del Plan de Blsqueda;

« el ida y vuelta entre los espacios de aprendizaje con participacion de los docentes en
la vida familiar y comunitaria como las visitas;
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= el registro de las producciones y actividades realizadas en el seno de la produccién
familiar, a través del Cuaderno de la Produccion:

« ¢l desarrollo de proyectos personales de elaboracion de contenidos como las tesis o
Abordaje de la problematica del medio rural;

« la aproximacion progresiva a espacios diversos del ambito productivo como las
pasantias;

« ¢l desarrollo de instancias de progresiva formacion en tematicas diversas adecuadas
al conocimiento del contexto como Desarrollo Regional y Desarrollo Local:
Promocion Comunitaria y en estrategias de trabajo auténomo, como el disefio e
implementacion de Proyectos Productivos Familiares, de los jovenes, que
posibilitan la integracién con las actividades propias de sus familias y de la
comunidad, mediadas por la reflexién y el aporte de los conocimientos disciplinares.
Esta integraclén se ve facilitada ya que dichos instrumentos pedagégicos son
transversales a todos los espacios curriculares, tanto de la Formacién General como
de la Cientifico Tecnolbgica y Técnico Especifica

Son ambitos privilegiados para esta integracion, los espacios destinados a la convivencia, a
la que se reservan tiempos propios, especialmente disefiados desde la propuesta
pedagogica, para ser desarrollados en el ambito escolar y el familiar. En ellos, se pone de
manifiesto |a progresiva participacion de los alumnos en la toma de decisiones, respecto de

las situaciones institucionales y comunitarias. Los espacios de convivencia ofrecen
oportunidades de participacion en la resolucion de situaciones y problematicas.

Siendo el trabajo y la produccién, ejes del Programa C.E.P.T., las propuestas pedagdgicas
tienen como marco de referencia el modelo productivo que propician los mismos, y se
corresponde con los propositos de la Agricultura Familiar, en el contexto de la Produccion
Total.

Este modelo educativo implica, necesariamente, el trabajo en equipo en diferentes espacios
de participacion.

La alternancia educativa organiza el aprendizaje en diferentes espacios y tiempos, que
permiten la integracion en un mismo proceso de aprendizaje, de contenidos de la cultura del
medio rural y de contenidos de la cultura académica. Por esto, los espacios de aprendizaje
superan el &mbito escolar, pues incluyen el del trabajo y la produccion y los ambitos familiar

y comunitario.
CUARTO ANO
ABORDAJE DE LA PROBLEMATICA DEL MEDIO RURAL — TESIS

Fundamentos
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Las tesis son una herramienta para el desarrollo de la produccién familiar en tanto propone
la investigacion de un problema socio-productivo de la familia, que arriba a una respuesta
practica: sugerencias, recomendaciones, lineas de accién, propuestas concretas. Es una
investigacién participativa en la que intervienen los alumnos, las familias, docentes-tutores,
el Coordinador de Alternancia y produccién, el Director, productores, organizaciones e
instituciones del medio.

En el plan de estudios de los CEPT la tesis es una herramienta para la formacidn del joven y
su insercién en el entorno como trabajador y productor. En este sentido continda el Plan de
Blsqueda, prepara para las pasantias laborales y para desarrollar proyectos productivos. Es
asi que es una instancia clave en la integracion del saber del saber de la experiencia y el

. cientifico.
Son objetivos de las tesis:
= Alentar procesos coherentes y ordenados en la busqueda de la informacion
e Contribuir al desarrollo de una actitud critica hacia la informacién
« Contribuir a la integracion de diversas disciplinas en el proceso de aprendizaje

« Dar continuidad al proceso de aprendizaje en los ambitos escolar y familiar
comunitario

La metodologia de investigacion se da en cuatro etapas:
a. Diagnéstico de la situacion socio-familiar
e Recoleccion de datos
« Elaboracion de informes
+ Confeccion del informe final y exposicién

En la primera etapa el tutor orienta al alumno, en la elaboracién de su plan de investigacion
con la participacion de la familia. Los tutores a su vez planifican las actividades de tutoria.
Estos planes se realizan dentro de un cronograma de trabajo con plazos que se van
cumpliendo para contener a los alumnos en su proceso de investigacién, desde la definicidn
de un tema hasta la redaccion final de |a tesis y su exposicion. Es importante la designacién
de un coordinador de tesis que tenga una mirada global del proceso y de cada tutoria e
investigacion en particular.

Como en el Plan de Blsqueda, esta herramienta permite |a resolucién de problemas con el
concurso de varias disciplinas. Esto implica que las areas orientan contenidos en funcion
de las etapas y temas de la investigacién.

En la permanencia en el CEPT se realiza una puesta en comun de lo investigado en el
medio socio familiar y se finaliza planificando nuevas actividades para la estadia, en la que
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la visita del docente permite compartir el proceso de investigacion y favorece la construccién
del conocimiento sobre el problema

Los entornos formativos para las tesis, ademas de las unidades productivas familiares,
son aquellos ambitos que requiere el proceso de investigacion: otras producciones,
empresas, instituciones, etc, en las que se realiza observacion, experimentacion vy
practicas.

Para la evaluacién de las tesis se tienen en cuenta las producciones de cada etapa de la
investigacion, el plan de investigacion y el plan de tutorias. Durante las visitas se observaran
el desempefio del alumno, la participacién familiar, las dificultades en la organizacion de la
investigacion. La familia, el joven y el tutor pueden evaluar estos aspectos en cologuios a
mitad y fin de afio.

El informe final y la exposicion son evaluados por un miembro del Consejo de
Administracién, un productor o un profesional conocedor del tema vy un docente. En el
informe final se evaluan contenidos técnicos, conclusiones de la investigacion y calidad de la
presentacion escrita, En la defensa oral del trabajo se evalldan la presentacidon y el desarrollo
del tema, la utilizacion de |la propia investigacién, la coherencia entre la conclusién vy los
objetivos, los aportes de la tesis para concretar un proyecto, la utilizacion de recursos
(materiales, laminas, presentaciones digitales, etc), el aprovechamiento de los
conocimientos de la experiencia, la actitud y respuesta frente a las preguntas y sugerencias
del jurado.

Objetivos de aprendizaje
» Dominar procesos coherentes y ordenados en la busqueda de informacion
» Desarrollar una actitud critica hacia la informacion
+ Integrar diversas disciplinas en la solucién de problemas socio-productivos familiares
+ Desarrollar propuestas practicas para las producciones familiarps
Contenidos i

« Diagndstico de la situacién productiva familiar: Analisis qp la situacion y sus
problemas. Seleccién de problema. Tema y subtemas. Hipf:-teaj[s. Objetivo. Unidad de
analisis. Plan de investigacion.

« Recoleccion de datos: Investigacion bibliografica; fuentes y registro. Investigacion
con informantes: consultas, entrevistas, encuestas. Observaciones Y

experimentaciones.



e Elaboracion final: Replanteo del problema y la hipdtesis. Conclusiones y propuestas

* Confeccion del informe final y exposicion. Borrador, autocorreccién y wversion
definitiva. Plan de exposicion y soportes materiales.

Contenidos orientados de las areas

* Area de promocién de un medio ambiente sustentable: Escala. SIMELA. Regla-de
tres. Método cientifico. Porcentaje. Estadistica descriptiva; graficos. Ecuaciones.
Probabilidades

» Area de promocién de la comunidad rural y su cultura: Ubicacién espacial. Planos;
signos cartograficos. Historia familiar. Categorias de productores. Relaciones
laborales. Organizacién del trabajo y participacién familiar en la produccidn.

e Area de promocién de la Comunicacién y expresién: Estructura del informe final.
Tapa, indice e introduccion como hipotesis de trabajo. Graficos de analisis de
problemas. Formulacion de objetivos e hipdtesis. Titulacion y subtitulacion. Citas,
fichas bibliograficas y documentales. Bibliografia y glosario. Plan e informes de
entrevistas. Informe de conclusiones y propuestas. Pautas para la presentacion
escrita del informe final. Diagramacion de recursos visuales para la exposicion oral.

 Area de promocién de la produccién: Diagnéstico de la produccién: anélisis
poblacional, clasificacién de suelos, instalaciones, indicadores de la produccion.
Aspectos de analisis en la produccion: alimentacién, sanidad, manejo, instalaciones,
administracion, manejo de cultivos. Comercializacién

DESARROLLO RURAL SUSTENTABLE ¥ AGRICULTURA FAMILIAR

Fundamentos

En el marco de un verdadero desarrollo rural sustentable sera pilar insustituible la agricultura
de base familiar. El fortalecimiento de una agricultura de estas caracteristicas ha permitido
lograr elevados niveles educacionales, mejoras en condiciones de salud, calidad y
esperanza de vida.

Es evidente que este modelo de desarrollo rural alternativo encuentra entonces al capital
humano y a la capacidad humana. Los seres humanos son para este modelo de desarrollo
son la “finalidad” de todo este proceso.

En este marco se torna de vital importancia que nuestros jévenes rurales se formen en estos
conceptos ya que seran actores principales del proceso de desarrollo de sus comunidades

» Contenidos

Desarrollo: Evolucion del concepto en las ultimas décadas. Desarrollo Rural: concepto y
enfoques. Desarrollo rural sustentable: concepto; dimensiones. Esquema de interpretacion.
Principales actores. Tipologia de productores.
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Desarrollo rural sustentable y politica plblicas. Debates actuales y conflictos de intereses. El
rol del Estado .

Agricultura familiar: concepto, principales caracteristicas, cuantificacion e identificacién, en la
Provincia de Buenos Aires, en Argentina y en Latinoamérica. Rol de la Agricultura familiar en
el proceso de desarrollo.

Estructura agraria: concepto, variables que la definen. Tierra: uso y tenencia. Acceso a la
tierra. El modelo de desarrollo agrario nacional y de otros paises.

Principales Etapas del Agro argentino, conflictos y organizaciones sociales. El desarrollo rural y
las organizaciones del sector. Las caracteristicas y el rol de las organizaciones del sector. La
institucionalizacion del desarrollo rural y la legislacion vigente, legislacion necesaria.

QUINTO ANO
DESARROLLO REGIONAL
Fundamentos

La materia Desarrollo Regional como herramienta Pedagogica de la Alternancia es la
continuidad de las Tesis en el proceso de formacidén, en tanto este nuevo aprendizaje
permite resignificar los problemas de las producciones familiares investigados en ellas
desde la perspectiva regional. Ademas son el marco de los médulos a desarrollarse en
sexto ano del Ciclo Superior. En este sentido brindan herramientas conceptuales vy
metodologicas basicas para poder elaborar proyectos socio-productivos en las unidades
productivas familiares y en la comunidad local, asi como para problematizar y analizar el

desarrollo local.

Fara poder detectar |a factibilidad de modificaciones y mejoras en los proyectos y procesos
productivos locales, se requiere analizarlos y ver las posibilidades de implementar modelos
de produccién tradicionales y no tradicionales, que permitan el desarrollo econdmico de las
unidades productivas familiares, de sus asociaciones y organizacién en la comunidad.

Para esto se necesita de una profunda mirada de los jovenes y de todos los actores del CEPT,
hacia su propia region, que indague en sus potencialidades y en diferentes condiciones de su
desarrollo (infraestructura, comercializacion, tecnologia, administracion y marco juridico)

Son objetivos de Desarrollo Regional:

« Realizar un diagnéstico participativo de procesos y proyectos productivos, y de sus
potencialidades

e Contribuir al desarrollo de una actitud critica y propositiva ante la informacion

« Desarrollar una vision regional de los procesos y proyectos productivos de las
unidades productivas familiares en la comunidad.

Los problemas a investigar requieren para su analisis y resolucion del concurso de varias
disciplinas. Al efecto las areas orientan contenidos en funcién de dos nlcleos tematicos: el




diagnostico de procesos y proyectos productivos, potencialidades y condiciones, por un
lado, y la organizacion y gestion de las producciones, por otro. Se recomienda desarrollar
estos dos nucleos de contenidos simultdneamente, en espacios horarios diferentes, con
articulaciones en los temas y actividades didacticas.

La definicidon de procesos y proyectos productivos a investigar responde a necesidades e
intereses locales. Pueden ser marco para su definicion: las lineas y objetivos del plan-de
desarrollo, las lineas de desarrollo de la organizacién regional a la que pertenece el CEPT,
las investigaciones realizadas en las tesis, las oportunidades de desarrollo de cada
comunidad y, basicamente, las producciones locales.

Durante las permanencias se elaboran herramientas metodolégicas y se analiza e interpreta la
informacion desde el marco conceptual de los médulos con el aporte de las dreas. Durante la
estadia se desarrollan las blsquedas y practicas que requiere el proceso de investigacion.

Los entornos formativos del desarrollo Regional, ademas de las unidades productivas
familiares, son los espacios que requieren el proceso de de la investigacién: empresas,
instituciones, organizaciones, etc. Con las visitas a las familias éstas se integran al proceso
de investigacion y de construccion de una visién regional.

Las practicas profesionalizantes articulan el aprendizaje de Desarrollo Regional, con las
investigaciones de las tesis en el curso anterior y con las posibles proyecciones en el Plan
de Desarrollo y en Proyectos Productivos que posibilita el curso siguiente. Son herramientas
basicas para el aprendizaje, en tanto permiten el conocimiento de procesos produclivos
desde la practica laboral en empresas, organizaciones e instituciones de la region.

Objetivos de aprendizaje:

* Adquirir conocimientos y herramientas basicas que permitan al alumno analizar y
evaluar procesos y alternativas productivas de la regién.

» Potenciar procesos y alternativas productivas para el desarrollo local
» Diagnosticar y analizar potencialidades productivas de la region
« Disefiar y utilizar indicadores en procesos y proyectos productivos.

e Analizar en forma comparativa distintos tipos de empresas agropecuarias y de
unidades productivas familiares

« Caracterizar la organizacién y gestién de las unidades productivas familiares
individuales y asociadas '

» |Interpretar los distintos modelos de asociacién verticales y horizontales en el sector
agropecuario
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Contenidos:

Problemas en procesos y proyectos productivos locales. Priorizacién de problemas =
investigar. Herramientas para su investigacion; busqueda, organizacion, analisis y e
interpretacion de la informacién

Etapas de los procesos productivos desde la materia prima a la comercializacion.
Componentes de los procesos productivos (tecnologia, trabajo, insumos, medos de
produccion)
Potencialidades y oportunidades en el desarrollo local. La relacién global-local y la relacién
rural-urbana

Sistemas de produccion agrarios y agroindustriales, individuales y asociados, integrados y
no integrados. Marco juridico, los mercados vy el trabajo

Caracteristicas productivas y econémicas de la agricultura familiar.

Planificacién, organizacion y gestion de la unidad productiva familiar

S0CIOLOGIA RURAL

Esta materia ofrece la ensefianza y el aprendizaje de una vision general de las principales
teorias sociolégicas y ejes tematicos de la teoria social, con el fin de brindar una serie de
herramientas basicas que permitan un abordaje critico de las relaciones sociales, asi como
un analisis de su posicion individual y como parte de colectivos en el mundo en el que viven.

Contenidos

Teorias sociolégicas clasicas. Estructura social del ambito agropecuario nacional: concepto:
Diferentes criterios para la determinacién de tipologias de productores agropecuarios.
Organizaciones formales e informales. Asociativismo. Heterogeneidad economica vy

sociocultural. Andlisis en la Argentina Pampeana y Extrapampeana.

El hombre como ser social: tipos de vinculos sociales. Fundamentos de la comunicacion.
Modelos de Comunicacion. Estrategias que facilitan la comunicacidn entre las personas.

El individuo en el ambiente grupal. Dindamica interna de los grupos: aplicacion del concepto
de dinamica. Roles que desempefan los individuos en las tareas grupales. Técnicas del
trabajo en grupo: uso de técnicas recreativas como recurso de integracion y distension del
grupo. Trabajo con grupos poco numerosos. El trabajo en grandes grupos: asambleas,
congresos, seminarios, jornadas.




Concepto de Extensién. Origen de las actividades de extensién. Fundamentos tedricos y
pedagdgicos de la Extension. El sujeto de aprendizaje, su relacion con la extension rural. La
Extensién como herramienta de desarrollo.

SEXTO ANO
DESARROLLO LocAL
FUNDAMENTACION

El Desarrollo Local es el eje vertebrador de la Pedagogia de la Alternancia. Los CEPT nacen
a partir de una asociacién que integra y coordina acciones tendientes a elevar la calidad de
vida de las comunidades rurales.

Qué es el Desarrollo Local

Quiénes son los actores. Qué rol desempenfian

Cémo podemos potenciar los recursos que disponen las comunidades
Cémo construir alianzas

Estos y otros interrogantes que son fundamentales para promover el Desarrollo Local, son
propuestos como probleméaticas al alumno, para que se apropie de conceptos y experiencias
como actor del Desarrollo Local y promotor de su comunidad.

Obijetivos de aprendizaje:
El alumno debe ser capaz de:
« Conocer criticamente la realidad socio productiva de su zona.

* Reconocerse como protagonista de su propio desarrollo y del de su comunidad, junto
con otros actores.

= Interpretar los procesos econdmicos globales y su relacién con la economia regional.

e Descubrir los obstaculos y potencialidades productivas-econdmicas-sociaize-
culturales que existen en el medio para promover el Desarrollo Local.

+« Apropiarse de conceptos y experiencias asociativas y cooperativas de la zona, la
region, el pais y el mundo.

» Valorar las redes sociales como un elemento importante del Desarrollo Local
« Pramover y plantear acciones tendientes al Desarrollo Local en forma colectiva.

Conocimiento Local: Marco Conceptual del Desarrollo Local. Que es el Desarrollo local.
Sectores que abarca. El desarrollo local y las redes. La interaccion entre el crecimiento
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personal y el crecimiento comunitario. La interaccion entre la Globalizacién y el Desarrollo
Local. Politica Demografica. Aspectos Poblaciones. Movilidad de Poblacion. Piramide
Demografica de la Localidad.

cstrategias de intervencion territorial. Mecanismos de Participacion ciudadana. Elementos
para un diagnéstico social de la localidad. Problemas Sociales Relevantes desde la
perspectiva de los pobladores. Analisis de los Ingresos y Egresos desde la microeconomia
local. Aspectos Educacionales. Nivel de Instruccién. Capacidad Instalada Educativa.
Capacidades y Habilidades de los habitantes de la Localidad. Aspectos Sanitarios.
Cobertura en Salud. Aplicacion de Programas Sociales. Poblacién Bajo Programa. Nacional.
Provincial, Municipal.

Analisis de las instituciones locales. Deteccién de lideres comunitarios, capacidades
instaladas. Potencialidad organizativa

Diferentes estrategias de intervencion. Criterios de seleccién. Articulacién de micro regiones.
Deteccion de cadenas de produccién existentes.

Planificacién Estratégica: Plan Estratégico como nuevo modelo de planificacién y gestién.
Plan Estratégico y apropiacion Comunitaria Bases: Sustentabilidad Ambiental,
Transformacién Territorial y Crecimiento Econdmico. La Gestion de recursos. La
articulaciéon de lo Econdmico con lo Social. Servicios Puablicos e Integracion Local.

Fortalecimiento Administrativo.

Planes de organizacién y fortalecimiento administrative y financiero para la mejora de las
diversas areas de gestién municipal y de prestacién de servicios basicos. Plan Estratégico
Territorial. Planes de Ordenacién territorial. Planes de Desarrollo Urbano. Diagnéstico.
Escenarios Previsibles. Delimitacién de Objetivos y Lineas Estratégicas.

ProYECTOS PRODUCTIVOS FAMILIARES
Fundamentacion

Esta materia se fundamenta en la necesidad de integrar aspectos tedricos referidos a la
metodologia de formulacién de proyectos, con los aspectos practicos de ir al mismo tiempo
formulando el proyecto.

Ademas, se debe tener en cuenta que los Proyectos Productives Familiares constituyen
junto a los Créditos Rotatorios instrumentos estratégicos que el programa CEPT viene
desarrollando desde sus inicios, como propuestas integradoras al Programa de Desarrollo

Local.
Obijetivos de aprendizaje:

« Formular proyectos productivos concretos para la produccion de bienes y/o servicios que
favorezca la insercion laboral y social del egresado y contribuya al Desarrollo Local

» Ejecutar acciones de implementacién de proyectos productivos familiares.
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s Gestionar administrativa y productivamente proyectos concretos para la produccion de
bienes y/o servicios

Contenidos:

Aspecto metodolégico para la formulacién de un proyecto: Concepto de Proyecto. Proyecto
de bienes y de servicios. Las partes de un Proyecto: diagnostico y justificacion. Objetivos y

metas. Cronograma de actividades. Recursos humanos y economicos, insumos.
Responsabilidades de los actores. Marco Légico. Evaluacién econdmica y financiera.
Formulacién de alternativas. Toma de decisiones. Presentacion y defensa de un proyecto.

Realidad socio-productiva: Diagnéstico y analisis previo a la formulacién de un proyecto.
Eontexto. Metodologia FODA. Experiencias locales de proyectos personales y asociativos.
Integraciéon de Proyectos y eslabonamiento vertical y horizontal. Evaluacién de proyectos:
construccion y utilizacion de indicadores.

Normas juridicas y de calidad: Documentaciones contables y juridicas. Contratos. Personas
juridicas y fisicas. Formas asociativas. Habilitaciones, inscripciones e impuestos.
Organismos y entes reguladores. SENASA, Bromatologia, AFIP, Municipios. Normas 1SO.
Impacto ambiental, social y economico. Control de calidad para produccion y consumo.
Capacitacién personal. Relacién productor-consumidor.

Fuentes de financiacién: Origen y clasificacion. Las entidades bancarias. Condiciones y
requisitos para la obtencién de créditos: plazos, amortizacion, interés y garantia. Fondos
Rotatorios. Microemprendimientos. Tarjetas de créditos para el campo.

Marketing v Mercado: Estudio de mercados de bienes y servicios. Mercado de productos e
insumos. Tipos de mercado, monopolio y oligopolios. Analisis de los mercados regionales.
Las cuatro P (producto-promocién-precio-plazo). Concepto de escala, estacionalidad y de

valor agregado.

Costos y resultados: Clasificacion de costos fijos, variables, de oportunidad, directos e
indirectos. Resultados: margen bruto y rentabilidad. Indicadores en el marco de la Economia
Social.

CATP




