PROVINCIA DE BUENOS AIRES
PODER EJECUTIVO

CONSIDERANDO:

Que el Instituto Superior de Formac_
38 del distrito de SAN NICOLAS, eleva a consideracion la carrera:
Superior en Transporte, Almacenamiento y Embarque de
Productos Alimenticios;

PR

mencionado, responde a una necesidad -
tendiente a una-especializacién profesional que tier
funciones que desempenan los agentes del se¢

--.'_: i

Capacitacién Educativa, mantuvo reuniones”
Instituto en las cuales se consensuardn.los

presentado,

.J-H-E*[r

oh Brrich ;_a""‘ proyecto

eneral de Cultura y Educacion

e Disefios Curriculares en Sesién de
orrespondiente acto resolutivo:

aprobo el des
fecha 6-1V-06

B \Uso de las facultades conferidas por el
ARTICU 612, resulta viable el dictado del pertinente

RESUELVE:

;-_;.;%'-‘f‘ii: la Estructura Curricular de la Carrera Tecnicatura
~ Superior en Transporte, Almacenamiento y Embarque de
Productos Alimenticios, cuya Fundamentacion, Estructura

¢ Espacios Curriculares, Expectativas de logro, Contenidos, Perfil
e, Correlatividades vy Perfil Profesional, obran como Anexo. | de-la~

oresente RESOLUCION y consta de 11 (ONCE) foja —
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ARTICULO 2°: Determinar que a la aprobacién de la totalidad de los Espacios
-------------------- Curriculares del Disefio referido en el ARTICULO 1°

correspondera el titulo Técnico Superior en Transporte, Almacenamiento y
Embarque de Cereales y Productos Alimenticios. ——=e-m=memmmemememecom e

ARTICULO 3°: Establecer que la presente RESOLUCION sera refrendada
--------------------- por el senor Vicepresidente 1° del Consejo General de Cultura

Y EQUCACION. ===t e e

ARTICULO 4°: Registrar esta RESOLUCION que sera desglosada para su
--------------------- archivo en la Direccion de Coordinacién Administrativa, la que

en su lugar agregara copia autenticada de la misma: comunicar al

Departamento Mesa General de Entradas y Salidas; notificar al Consejo

General de Cultura y Educacion; a la Subsecretaria de Educacion: a la
Direccién Provincial de Educacion de Gestidon Estatal: a la Direccion Provincial
de Educacion de Gestion Privada; a la Direccidén Provincial de Ensefianza: a la

Direccion Provincial de Educacién Superior y Capacitacion Educativa: a la

Direccidon Provincial de Educacion y Trabajo y a la Direccién de Tribunales de
Clasificacion. Cumplido, arChivar. —====esemesees e e
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JVINCIA DE BUENOS AIRES

PODER EJECUTIVO Corresponde al Expediente N° 5812-0.778.331/05
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ANEXO |

CARRERA:
TECNICATURA SUPERIOR

EN TRANSPORTE, ALMACENAMIENTO Y
EMBARQUE DE CEREALES Y
PRODUCTOS ALIMENTICIOS

_ TITULO:
Técnico Superior en Transporte, Alimacenamiento y
Embarque de Cereales y Productos Alimenticios

NIVEL: Terciario
MODALIDAD: Presencial

DURACION: 3 afos
CANTIDAD DE HORAS: 1920 horas
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FUNDAMENTACION
1.- FINALIDAD DE LAS TECNICATURAS SUPERIORES

Los cambios producidos en el mundo de la ciencia y especialmente, en el campo de la

tecnologia, se han'reflejado en el ambito de la economia y del trabajo, inaugurando
nuevas perspectivas en los sistemas organizacionales, en los regimenes de trabajo y en

a produccion industrial.

_os referidos avances, han invadido tambien otros aspectos de la wda social, lo que ha
levado a una necesaria reflexion sobre la calidad de vida humana, en el marco de un
mundo altamente tecnificado y de profundos desequilibrios sociales:

Ahora bien, la Ley Federal de Educacién N° 24.195 dedica su Capitulo V a la Educacién
Superior y hace especial referencia a la educacién no universitaria en los articulos N° 18,
19y 20. :

En el Articulo N° 20 se centra en la finalidad de los establemmlentos superiores cuando

expresa, ‘Los Institutos de Formacion Técnica tendrén como' objetivos el de brindar
formacion profesional y reconversion permanente en las diferentes &areas del saber
técnico y practico de acuerdo con los intereses de los a!umnos y la actual y potencial

estructura ocupacional’.

La Ley de Educacion Superior N° 24, 521 que rlge paralas instituciones, sean estas
universitarias o no universitarias, provinciales o municipales tanto estatales como privadas
establece que la educacion superior no universitaria se encuentra bajo la responsabilidad

jurisdiccional de las provincias y de la ciudad de Buenos Aires, a quienes les corresponde
dictar las normas de creacién, funcionamiento y cierre:de instituciones de este nivel.

En el Articulo N° 4 de la Ley de Educacion Superior se formulan, entre otros, “ /os

siquientes objetivos:
a) Formar cientificos, profesionales y tecnicos que se caractericen por la solidez de
su formacién y por su compromiso con la sociedad de que forman parte.
d) Garantizar crecientes niveles de calidad y excelencia en todas las opciones
institucionales del sistema.
f) Articular la oferta educativa de los diferentes tipos de instituciones que la integran.

g) Promover una adecuada diversificacion de los estudios de nivel superior, que
atiendan tanto a expectativas y demandas de la poblacién como los

requerimientos del sistema cultural y de la estructura productiva”.
En ese sentido también la Provincia de Buenos Aires ha producido un hecho de real
trascendencia en la espera de las politicas publicas al asumir y concretar una verdadera
Transformacion Educativa del sistema provincial, tanto en las instituciones de caracter

oficial como en las del ambito privado.
En el Nivel de Educacién Superlor y especificamente relacionado con las carreras

técnicas, la Ley Provincial de Educacién N° 11.612 sefiala como objetivos de la misma,
entre otros: “Propender a la formacion profesional en distintas carreras técnicas que
tengan vinculacion directa con las necesidades socio-economicas los requerimientos de

empleo de la region”.(Cap. lll-Articulo N° 10).
Es decir, en las leyes mencionadas, no solamente se ‘establece la necesidad de

desarrollar carreras de nivel terciario con orientaciones técnicas, sino que se remarca la
vinculacién con el contexto cultural, con el ambito socio-econémico y con el mundo laboral

del que forman parte. |
La consideracién de los fundamentos legales para l|la creacion, desarrollo e

implementacién de tecnicaturas superiores, pone sobre el tapete la cuestion del sentido
que adquieren la ciencia y la tecnologia con relaciéon a la vida humana, pero, al mismo

tiempo, cobra importancia el papel que juega la Educacion Superior Técnica cuyo
objetivo es la formacion de recursos humanos para su insercion en el sector
productivo’laboral, local y regional, y esto también esta expresado claramente en la Ley

de Educacion' Técnica Profesional N° 26.058 de reciente aparicion.
La referencia al contexto socio-cultural y el marco legal, sefala la importancia de que toda

definiciéon referida a las tecnicaturas superiores ha de sustentarse en las demandas
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laborales, en las necesidades y posibilidades econdmico productivas de cada entorno
local-regional y en las caracteristicas que identifican el perfil social de |a poblacion.

No basta entonces con un diagndstico centrado en lo productivo, sino que es necesario

contemplar todas las variables sélo emergentes, de una mirada sobre las cuestiones que
hacen a la identidad socio-cultural de |a poblacidén hacia la cual se pretende volcar los

resultados de la formacion superior técnica. -
De este modo se busca Superar un planteo encerrado en variables de indole economico-

laboral Unicamente, anclado en una etapa tecnocratica, para avanzar hacia una formacién
integral donde Ia ciencia y la tecnologia se inserten en un proyecto educativo que tiene

sus raices en la realidad y en Ia que el hombre es el principal protagonista.
Esa realidad, con su diversidad socio-cultural, también pone de manifiesto las

posibilidades y necesidades en cuanto a produccion, recursos naturales, recursos
humanos, fuentes de trabajo y capacitacion, todos ellos elementos fundamentales para |a

definicion de la orientacién y contenidos de |as tecnicaturas superiores.

Ahora bien, teniendo en cuenta el referido marco legal y la Resolucién 3804/01 de la
Direccion General de Cultura y Educaciéon se procedid a encarar |a revision vy
actualizacion de las tecnicaturas Superiores de modo de mejorar la calidad de la oferta y

racionalizar y fortalecer la formacion técnica de nivel superior en la Provincia de Buenos

Aires. Y para ello, se hace necesario realizar un esfuerzo para proponer nuevos planes de
estudios con el propdsito de que los alumnos adquieran competencias mas adecuadas
para enfrentar la aceleracion del cambio tecnoldgico y organizacional de los sectores de la
produccién y de servicios de modo Que puedan insertarse mejor y mas adecuadamente,
en el mercado de trabajo. -

Entendiendo por competencia profesional, a aquel conjunto identificable y evaluable de

capacidades-conocimientos, actitudes, habilidades. valores que permiten desemperios
satisfactorios en situaciones reales de trabajo de acuerdo a los estandares utilizados en
ellas. Y en esto se basan las nuevas propuestas de Tecnicaturas Superiores en |3

Provincia de Buenos Aires

2.-Fundamentacion de I3 TECNICATURA SUPERIOR EN TRANSPORTE,
ALMACENAMIENTO Y EMBARQUE DE CEREALES Y PRODUCTOS ALIMENTICIOS.

Las economias modernas y sus relaciones comerciales cada vez mas intrincadas. como
asi también los cada vez mas profundos y veloces cambios en el sector productivo,
demandan graduados capaces de actualizar constantemente sus conocimientos. de
aprender nuevas destrezas y ser, no sélo exitosos buscadores de puestos de trabajo, sino
tambien creadores de nuevos nichos en mercados laborales que, como lo es el del
transporte, almacenamiento y embarque de cereales y productos alimenticios y los
multiples servicios conexos a los mismos. en un mundo cada vez mas globalizado y
regionalizado. Por ello se busca formar técnicos superiores que estén capacitados para
proponer, desarrollar y ejecutar acciones que respondan a la problematica del control y
supervision de los diferentes productos provenientes del agro. f

Los factores que exigen esta transformacion Io constituyen la nueva configuracion de |a
vida social, econodmica y politica en un contexto de mayor interdependencia entre |as

regiones y la mayor relevancia estratégica de la generacién y de Ia apropiacion del
conocimiento como base para Ia competitividad: Los cambios estructurales en |a
economia que exigen contar con nuevas aptitudes y capacidades y Ia exigencia de
garantizar la equidad y calidad del acceso al conocimiento. La expansion y acceso al

conocimiento, se produce a través del desarrollo de |a tecnologia de la informacién.

Estos factores tienen una particular incidencia sobre las problematicas y disciplinas
propias de la Tecnicatura Superior en Transporte, Almacenamiento y Embarque de

Cereales y Productos Alimenticios, de quien se espera posibilitara una formacién que
atienda a los nuevos escenarios, a las demandas iImpuestas por las transformaciones
cientificas y tecnoldgicas, a la necesidad de innovaciones laborales de politicas que
favorezcan el control del tratamiento de cereales y productos alimenticios, en el contexto

Lde las nuevas relaciones entre Estado y mercado. 167 3
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Durante anos, en los silos y acopiadoras, asi como también en organismos oficiales y
privados, el transporte, almacenamiento y embarque de cereales y de productos
alimenticios solo formaba parte de escasa o nula jerarquia dentro de las estructuras

formales. Pero la apertura y complejidad del mundo actual y las relaciones
internacionales, se refleja de tal manera en esta actividad que se debid repensar en su

posicion como departamento o area especifica, en funcién, de poder mantenerse en los
complejos y altamente competitivos mercados actuales.

La calidad de los productos y el inteligente aprovechamiento de los recursos existentes,
crean las ventajas comparativas requeridas, para que el tratamiento de cereales y los

productos alimenticios se situen en la posicion necesaria, para participar en el intercambio
regional, nacional e internacional. '

El transporte, almacenamiento y embarque de cereales y productos alimenticios es (y
sera) una aspiracion y una apertura al progreso para muchas regiones en desarrollo y
una practica constante por parte de las ya tecnificadas, pues presupone que el avance
agroindustrial de una regién ha alcanzado los niveles necesarios para hacer frente a |a
concurrencia internacional con productos de calidad'y de costos reducidos. logro que

exige una previa formacion del factor humano, capacitandolo en calidad y cantidad
suficiente, para promover esta situacion de perfeccionamiento y desarrollo.

La Tecnicatura Superior en Transporte, Almacenamiento y ’Embarque de Cereales y
Productos Alimenticios surge, como una respuesta a esta realidad y de la imperiosa

necesidad de formar técnicos superiores altamente capacitados en la toma de decisiones
y en la ejecucion de planes para el sector de transporte, acopios, silos, puertos, etc..

Las economias modernas y sus relaciones comerciales cada vez mas intrincadas, como
asi tambien los cada vez mas profundos Y veloces cambios, tal como se expresara en |a

Introduccion, demandan graduados capaces de actualizar constantemente sus

conocimientos, aprender nuevas destrezas y ser, no sélo exitosos buscadores de puestos
de trabajo, sino creadores de puestos de trabajo en nuevos mercados laborales y en los
multiples servicios conexos del mismo. Por ello se busca formar técnicos superiores que

esten capacitados para proponer, desarrollar y ejecutar acciones que respondan a la

problematica del control del transporte, almacenamiento y embarque de diferentes
productos cerealeros y alimenticios.

Estos factores tienen una particular incidencia sobre las problematicas vy disciplinas
propias de la Tecnicatura Superior en Transporte, Almacenamiento y Embarque de

Cereales y Productos Alimenticios. Es por ello que se propone esta Tecnicatura que

posibilitara una formacién que atienda a los nuevos escenarios, a las demandas
iImpuestas por las transformaciones cientificas y tecnoldgicas, a la necesidad de
Innovaciones sociales y de politicas que favorezcan el control de embarque de cereales y
productos alimenticios, a'la nueva problematica del mercado laboral y a las cambiantes

relaciones entre el Estado y el mercado.

Ademas, la Tecnicatura Superior de referencia, contribuye a una formacion que asegure
el desarrollo de la autonomia personal, la estructuracion del pensamiento, el manejo de la
Incertidumbre, la actitud critica, el despliegue de comportamientos innovadores y el
liderazgo para el cambio.

3.-PERFIL PROFESIONAL

3.1. Competencia General

El  Tecnico Superior en Transporte, Almacenamiento y Embarque de Cereales y

Productos Alimenticios, es -un ‘profesional que esta capacitado para resolver los

problemas de transporte, almacenamiento y embarque de cereales, abarcando |a gestién
integral de los procesos de trabajo, a nivel regional, nacional e internacional; vy
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comprendiendo los mismos dentro de un marco econdmico y politico que los condicionan,
Ee acuerdo a los marcos conceptuales que sustentan los principios y normas pertinentes.

2. Areas de Competencia

Las Areas de Competencia del Técnico Superior en Transporte, A!macenamiento Y
Embarque de Cereales y Productos Alimenticios son las siguientes:

1. Trabajar estrategicamente el flujo de los productos y de servicios del area, con los
criterios de efectividad de costcs, rentabilidad y valor agregado.

2. Analizar y reconocer la incidencia de las variables contextuales econdmicas vy
politicas en la definicion y acciones del area de transporte, almacenamiento vy
embarque en las organizaciones donde se desempene laboralmente.

J. Participar y controlar las acciones de transporte, almacenamiento y embarque de
cereales y productos alimenticios como un area de gestion diferenciada en las

organizaciones que requiere de una interrelacion permanente con las otras areas de
las mismas.

4. Planificar el proceso implicado en la toma de decisiones estrategicas dentro de las
competencias asignadas.

5. Actuar y tomar decisiones en el area de control de transporte, almacenamiento y

embarque a partir de la observacion, interpretacion, planificacion y evaluacion de
demandas o problematicas en el marco de contextos cambiantes; desde un

pensamiento estratégico, tactico y productivo.

SUB-AREAS DE COMPETENCIA
Area de Competencia 1

Trabajar estratéegicamente el flujo de los productos y de servicios del area, con los
criterios de efectividad de costos, rentabilidad y valor agregado.

1.1-Contar con los suficientes recursos tecnicos y metodologicos que lo habiliten para
el analisis, planificacion, ejecucion y control del transporte, almacenamiento y
embarque de cereales y productos alimenticios.

1.2- Participar en trabajos de investigacion sobre diferentes tipos de control de
transporte, almacenamiento y embarque de cereales y  productos alimenticios vy
Servicios.

1.3-Conocer la logistica del embarque de cereales y productos alimenticios y los
medios.

1.4-Conocer las caracteristicas y operatoria del transporte, almacenamiento vy
embarque.

1.5-Manejar la documentacion relacionada con el contrato del control de transporte
almacenamiento y embarque.

Area de Competencia 2

Analizar y reconocer la incidencia de las variables contextuales economicas y
politicas en la definicion y acciones del area de transporte, almacenamiento y
embarque en las organizaciones donde se desempeiie laboralmente.

2 1-Reconocer funcionamiento de las distintas organizaciones gubernamentales y no
gubernamentales relacionados con el sector. 16 '7 8
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2.2- Reconocer funcionamiento y organizacion de las distintas Uniones Aduaneras y
zonas Economicas

2 3-Orientar en la busqueda de alternativas para el desarrollo econémico de la zona
en que desarrolle sus actividades.

Area de Competencia 3
Participar y controlar las acciones de transporte almacenamiento y embarque

de cereales y productos alimenticios como un area de gestion diferenciada en

las organizaciones que requiere de una interrelacion permanente con las otras
areas de las mismas.

3.1-Controlar en el ambito publico y privado, las funciones del transporte,
almacenamiento, embarque y servicios de integracion regional.

Area de Competencia 4
Planificar el proceso implicado en la toma de decisiones estratégicas .

4.1-Planificar los procesos de toma de decisiones

Area de Competencia 5
Actuar y tomar decisiones en el area de cnntml de transporte, almacenamiento

y embarque a partir de la observacioén, interpretacion, planificacion y evaluacion
de demandas o problematicas en el marco de contextos cambiantes; desde un

pensamiento estratégico, tactico y productivo.

5.1-Desarrollar capacidad de liderazgo y toma de decisiones que basados en el
desarrollo de una conciencia ecoldgica y democratica.

Area Ocupacional

Sus actividades especificas pueden ser las siguientes:

» Proyectar y dirigir el control de transporte, almacenamiento y embarque de

cereales y productos alimenticios.

e Programar y disefar la elaboracién de nuevos medios de transporte,
almacenamiento y embarque de cereales y productos alimenticios.

e Realizar controles de calidad; actuar como asesor, consultor y perito en las
industrias cerealeras y alimenticias, formular y evaluar proyectos en ambas

industrias; y dedicarse a la docencia e investigacion, entre otras.

e Actuar en la tipificacion de granos como peritos clasificadores tendiendo a
establecer parametros de calidad.

El tecnico superiorgspecializada en transporte, almacenamiento y embarque de cereales
y productos alimenticios puede desempefarse en diferentes organizaciones dedicadas a

este tipo de actividad. Trabajar dentro de organismos oficiales y privados dentro del
ambito especifico y en instituciones dedicadas al estudio e investigacion de Ia
especialidad. -
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4- ESTRUCTURA CURRICULAR

PRIMER ANO
Espacio de Formacién Basica Espacio de Formacion Especifica Espgc_lc:_v _de
Definiciéon
e~ I
416 Horas Reloj 192 Horas Reloj nitucio
Geografia Comercializa_cién Cereales y
Matematica Quimica Fisica Inglés | ELanaiica y Come;rcuo Oleaginosas “ ' .
Exterior |
128 Hs. 128 Hs. 128 Hs. 32 Hs. 64 Hs. 64 Hs. 64 Hs. 32 Horas Reloj

Practica Instrumental y Experiencia Laboral

Formacion Etica y Mundo Contemporaneo

Total 640 Horas Reloj '
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e =Spacige hormacian Espacio de Formacién Especifica Espacio de o
5 Basica Definicién
/i P— _ Institucional | |
" | 96 Horas Reloj 512 Horas Reloj |
2 -. » Productos
e o FProduccion ; Carnes,
S Probab:rlld_ad Y Inglés I Transporte | | Agroalimentaria Fruta_s Y i Lacteos y
cstadistica Alternativa DR i Derivados
_ , Oleaginosas | |
o 64 Hs. 32 Hs. 128 Hs. 96 Hs. 96 Hs. 96 Hs 9 Hs. 2 Hs. Reloj |
= Practica Instrumental y Experiencia Laboral

Formacion Etica y Mundo Contemporaneo

Total 640 Horas Reloj
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TERCER ANO
=spacio ae Formacion Espacio de Formacion Especifica Espacio de
Basica Definicion
96 Horas Reloj 512 Horas Relo meRtucienal
Almacenamiento | Almacenamiento, Seguridad e Gestion y
. : y embarque de conservacion y Higiene en el
Fertuguns ngles Ui Productos - embarque de Trabajo y Control Transporte 1 Eoggﬁé ds
Liquidos Granos Ambiental -
64 Hs. 32 Hs. 128 Hs. 128 Hs. 96 Hs. 96 Hs. 64 Hs. 32 Hs. Reloj

Practica Instrumental y Experiencia Laboral

Formacion Etica y Mundo Contemporaneo

Total de Horas de la carreré: 1920 Hs.

Total 640 Horas Reloj
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5.-ESPACIOS CURRICULARES

PRIMER ANO

ESPACIO DE LA FORMACION BASICA

MATEMATICA
Carga horaria: 128 Horas

Expectativas de Logro:

» Planteo de problemas en términos matematicos.

2 Resolucion de problemas matematicos en areas de su Incumbencia.

J Manejo de los elementos necesarios de algebra. y calculo para aplicaciones

econdmicas y financieras.

Contenidos: ;
Algebra: Numeros naturales. NuUmeros reales. Representacién. Coordenadas

Cartesianas. Polinomios. Raices. Ecuaciones ineales ‘e inecuaciones. Resolucién.
Sistemas de ecuaciones. Resolucién. Nocidn de vector. Relacion con vectores y matrices.
Rango de la matriz. Teorema fundamental del algebra.

Analisis Matematico: Funciones. Variables dependientes e independientes. Dominio.
Representacion. Sucesiones como caso particular de una funcién definida sobre los
numeros naturales. Series numéricas. Concepto de limite de funciones, sucesiones y

series. Estudio de funciones: continuidad. Simetria. Crecimientos y decrecimientos.
Asintotas. Aplicaciéon a funciones econémicas. Diferenciacion: derivadas. Concepto de

diferencial. Relacién con el concepto de costo. beneficio e ingreso marginal. Maximos y
minimos. Representacion de las funciones. Desarrollos en serie de una funcidn.
Aplicaciones a la economia y a los negocios. Integral definida. Aplicacién del concepto a

la economia. Resolucion de ecuaciones diferenciales.
Perfil Docente:
Licenciado en Matematica, Ingeniero.

QUIMICA
| ' Carga horaria: 128 Horas

Expectativas de Logro:
e Dominio de los principios basicos de Quimica General e Inorganica, Organica y

Biologica.

- Manejo de los principales procesos. formacion y metabolismo de proteinas. glucidos
y lipidos.

Contenidos:

Sistemas materiales: soluciones y sustancias puras. Sustancias compuestas y simples.
Magnitudes atomicas y moleculares. Estructura atémica. Formuleo inorganico: éxidos,
hidroxidos, acidos y sales. Quimica organica: atomo de carbono. Hidrocarburos.

Aromaticos. Heterociclos. Funciones oxigenadas simples y mixtas. Familia de
Compuestos (Insecticidas, pesticidas y fertilizantes organicos). Quimica Biologica:
Glucidos, lipidos y proteinas.

Perfil docente:
Licenciado en Quimica, Ingeniero Quimico, Bioquimico.

rga horaria: 128 Horas
Expectativas_de--Logro:

. Dominio de la Fisica mecéanica: estatica, cinematica y dinamica.
o Aplicacion de los conocimientos bésicos fisicos al funcionamiento de maquinarias.
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Contenidos:
Fuerza. Maquinas simples. Momentos. Movimientos: distintos tipos. Transmision. Tipos

de transmision de fuerzas. Leyes de la dinamica. Sistemas hidraulicos.

Perfil docente:
Ingeniero mecanico o industrial. LlCEﬂCiadD en Fisica con experiencia laboral en el area.

INGLES |

Carga horaria: 32 Horas

Expectativas de Logro:
® Dominio de los elementos basicos del idioma Inglés a nivel oral y escrito
(Estructuras gramaticales, vocabulario, fonologia)

s Valoracién del idioma Inglés en su aspecto comunicativo.

Contenidos:
Tiempos y formas verbales simples. Sustantivos: contables e incontables. Regla de los

plurales regulares e irregulares. Adjetivos: calificativos, comparativos y superlativos.
Oraciones condicionales: tipo | y tipo [l. Pronombres. Preposiciones. Adverbios.

Funciones. sugerencias, gustos y preferencias, invitaciones, ofrecimientos, planes,
predicciones, promesas. Descripciones de lugares y personas. Formulacidon de preguntas

y respuestas. La hora, 1os numeros, el abecedario.

Perfil docente:
Profesor de Inglés. Traductor universitario

ESPACIO DE LA FORMACION ESPECIFICA

GEOGRAFIA ECONOMICA

Carga horaria: 64 Horas
Expectativas de Logro:
s Reconocimiento de las principales regiones economicas Argentinas y su relacion

con el mundo.

© Uso correcto de mapas, graficos y esquemas conceptuales.
Contenidos:
La Geografia Economica dentro de la Geografia Humana. La Argentina en el Mundo. La

Argentina en el Mercosur. La Argentina en si misma. La provincia de Buenos. Aires.
Ubicacién, produccion, medio fisico. La relacion entre produccion y el medio fisico.

Perfil docente:
Licenciado en Economia. Licenciado en Ciencias Politicas

COMERCIALIZACION Y COMERCIO EXTERIOR

Carga horaria: 64 Horas
Expectativas de Logro:
® Evaluacion de los distintos factores que inciden en la comercializacion.
s Toma de decisiones evaluando el impacto de las variables internacionales en el

desarrollo empresarial.
® Calculo de costos de operaciones en el comercio exterior.

Contenidos:
Factores que inciden en la comercializacion agro-alimentaria. Combinacion de factores en

la comercializacién eficiente. Cambios tecnoldégicos y desarrollo agro-alimentario.
Importancia econdémica de la actividad agro-alimentaria. Importancia de la politica fiscal y
comercial. Funcionamiento de los distintos mercados. .

Comercio internacional. Esfera legal. Teoria del Comercio Internacional. Sistema
financiero internacional. Balanza de pagos. Integracion econdmica. Cooperacion

econdémica. Organismos Internacionales. Micro y macroeconomia. Globalizacion es
Integracion econémica como modificador de las estrategias de management. Costos de

importacion y exportacion. Régimen aduanero. 1678
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Perfil docente:

Licenciado en Economia, Licenciado en Administracién de Empresas, Contador

CEREALES Y OLEAGINOSAS

R st M Rt et fnc . T4 L A
Carga horaria: 64 Horas

. Expectativas de logro:

| s Reconocimiento de los distintos cereales y oleaginosas.

o Conocimiento. de las caracteristicas fisicas, quimicas y  organolépticas de los
| diferentes cereales y oleaginosas. '

» ldentificacion de plagas mas comunes y plagas cuarentenarias de cada cultivo y los
agroquimicos para su control.

Contenidos: - |

Clasificacion de los cereales y oleaginosas. Taxonomia, ‘morfologia de los frutos y

semillas. Zonas de cultivo tipicas de cada producto o cultivo. Caracteristicas que lo

distinguen de otras. Caracteristicas nutricionales, fisicas y quimicas de los diferentes

~ cultivos. Parametros de calidad de los cultivos. Principales plagas cuarentenarias y

{ principios de control de las mismas por cultivo.

- Perfil docente:

~ Ingeniero Agrénomo.

ESPACIO DE DEFINICION INSTITUCIONAL |
Snasiahicloiiionistonipuiomtivppinly  ivhuisaviiiebidteibiin s A = N S
Carga horaria: 32 Horas

En este espacio se desarrollan contenidos vinculados con el encuadre profesional, y en

base a ellas, se fijaran las expectativas de logro, segln lo establezca la institucion.
Perfil docente: |
Lo fijara el CAl, de acuerdo a los contenidos que se desarrollen.

SEGUNDO ANO
ESPACIO DE LA FORMACION BASICA

o —— e e | F w &

PROBABILIDAD Y ESTADISTICA

_Carga horaria: 64 Horas
. Expectativas de Logro:

e  Dominio de las herramientas adecuadas para el analisis de la informacion.
- Recoleccion, organizacion y representacién adecuada del conjunto de datos.

3 Analisis, cotejo y control de la informacion.

s Produccion de informes.
e Valoracion de la probabilidad y estadistica como herramientas fundamentales en el
| ambito profesional y en la toma de decisiones.
. Contenidos:

 Estadistica descriptiva. Tipos de variables. Representacion. Medidas de tendencia central,

intervalos, cantiles. Medidas de dispersién. Otras caracteristicas, asimetria y curtosis.
Probabilidades. Definiciones. Ley de los grandes numeros. Probabilidad total, compuesta
y condicional. ‘Teorema de Bayes. Variable aleatoria. Esperanza matematica. Varianza.

Funcién de frecuencia y de distribucién. Distribuciones: binomial. Poisson. Normal. Uso de
tablas y de las herramientas de computacion para el calculo. Inferencia estadistica.

Muestra. Universo, poblacion. Muestreo. Estimadores. Test de hipotesis. Diferentes
casos. Ajuste, regresién y correlacion: Criterios de minimos cuadrados. Regresién lineal.
Correlacion. Coeficiente. Series temporales. Tendencia. Calculo de l|a tendencia.
Componentes ciclicas y estacionales. Numeros indices: diferentes tipos y aplicaciones.
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Perfil Docente:
_icenciado en Estadistica. Ingeniero. Licenciado en Matematicas.

INGLES ||

" Ca horaria: 32 Horas
Expectativas de Logro:

@ Dominio de estructuras gramaticales de mediana complejidad.
s Analisis de textos técnicos, escritos en inglés que favorezcan su actualizacion
profesional.

E Produccion de comunicaciones de caracter tecnico aplicando el idioma ingles.
© Valoracion del idioma inglés en la estructura politica, cultural y economica del

mundo.
Contenidos:
Oraciones condicionales: tipo lll. Discurso indirecto. Declaraciones. Preguntas. Pedidos.

Ordenes. Voz pasiva: presente, pasado y futuro. Pasaje de construcciones activas a
pasivas y viceversa. Uso de participio con valor adjetivo. Reformulacion de un dialogo.
Confeccion de distintos tipos de cartas comerciales. Coherencia y cohesion. Entrevista

laboral. Protocolo.
Perfil docente:

Profesor de Inglés Traductor Universitario

ESPACIO DE LA FORMACION ESPECIFICA

| TRANSPORTE |

| rga horaria: 128 Horas
Expectativas de Logro:

o |dentificacidon de transportes de distintas capacidades.
® Manejo de planes, programas y proyectos de transportes.
Contenidos:

Introduccidon a los sistemas de transporte. Origen, desarrollo y evolucion del transporte.

Operaciones y control de los sistemas de transportes. Caracteristicas operacionales de
los vehiculos. Analisis operacional de los sistemas de transporte. Dispositivos de control
de transito. El factor humano relacionado con el transporte. Interaccion entre el hombre y

los vehiculos de transporte. Factores fisicos, fisioldégicos y biomecanicos. Factores de
percepcion y motorizacion. .- Estandares aceptables para peatones, pasajeros vy
conductores de vehiculos de transporte. Conceptos de seguridad en el transporte.

Planeamiento de transporte. El planeamiento en el contexto del sistema de transporte.
Analisis de la demanda de transporte. Evaluacion de proyectos de transporte. Estudios de

Impacto ambiental de proyectos de transporte. Sistema de transporte inteligente.

Perfil docente:
Ingeniero Industrial. Profesional universitario con competencia en el area correspondiente.

PRODUCCION AGROALIMENTARIA ALTERNATIVA
Carga horaria: 96 Horas

Expectativas de Logro:
¢ Conocimientos de técnicas de conservacion

© Manejo de Ilas principales tecnicas de procesamiento en la produccion
agroalimentaria.
Contenidos:

Envases: Caracteristicas Generales. Tipos de materiales de envasado. Impresion. Cdodigo

de barras. Exigencias de los alimentos. Interaccion entre el envase y el alimento. Llenada
y cierre de los envases. Conservacion quimica: Mecanismos de accion. Conservadores

| s, propiedades y aplicaciones. Antioxidantes, niveles de toxicidad, ingestas
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diarias admisibles. Filtracion: teoria de filtracion. Aparatos de filtracién: Principios,
caracteristicas de disefio y aplicaciones generales. Fermentaciéon: Cultivos continuos y
discontinuos. Fermentaciones alimentarias. Productos carnicos. Derivados del pescado.

Verduras. Maiz. Productos lacteos. Etanélicas. Pan. Bebidas alcohdlicas. Refrigeracion —

Congelacion: Teoria. Instalaciones. Aplicaciones. Efectos sobre los alimentos.
Almacenamiento en atmdsferas controladas y modificadas. TEG_ria. Instalaciones.
Procesos. que implican transferencia de calor. Escaldado. Teoria 'y objetivos del

escaldado. |Instalaciones. Pasteurizacién. Teoria y objetivo de la pasteurizacion.
Instalaciones. Esterilizacién. Teoria y objetivos de la esterilizacion. Instalaciones.
Evaporacion. Teoria y objetivos de la evaporacién. Instalaciones. Deshidratacion. Teoria
de objetivos de la deshidratacion. Procesos de elaboracién: vinos, dulce y mermeladas,
conservas. |

Perfil docente:

Ingeniero en Alimentos. Ingeniero Agronomo. Licenciado-'en."AI,-_ir_n_gntos.

FRUTAS Y HORTALIZAS :
L]
Carga horaria: 96 Horas

Expectativas de Logro:

* Reconocimiento de los diferentes 6rganos y ‘sus' caracteristicas como frutas 'y
hortalizas comestibles.

 Requisitos de calidad para la exportacién de frutas y hortalizas (normas y EUREP,
etc.) o

 Identificacion de plagas mas comunes y cuarentenarias de cada especie.

Contenidos:

Clasificacion de frutas y hortalizas. Caracteristicas fisicas, quimicas, organolépticas vy

nutraseuticas de frutas y hortalizas. Anatomfa fisiolégica de frutas y hortalizas. Plagas

cuarentenarias y de importancia de cada cultivo. Residuos de agroquimicos. Clasificacion

de los productos por principio activo. |

Perfil docente:

Ingeniero Agrénomo.

PRODUCTOS DERIVADOS DE CEREALES Y OLEAGINOSAS

| Carga horaria: 96 Horas
Expectativas de Logro:
e Reconocimiento de los diferentes productos industriales derivados de cereales vy

oleaginosas. |

o Reconocimiento de los principales procesos industriales (harina y aceite).

® Conocimiento de ‘las caracteristica fisicas, quimicas y organolépticas de los
diferentes derivados de cereales y oleaginosas.

“ Identificacion de plagas y enfermedades mas comunes y cuarentenarias de cada
producto y los agroquimicos para su control.
Contenidos:

Tecnica de extraccion de aceites. Clasificacion de los diferentes tipos de aceites vy

subproductos. Caracteristicas fisicas, quimicas y organolépticas de los diferentes tipos de
aceites (girasol, soja, olivo, etc. ) y subproductos. Caracteristicas de la conservacién vy
transporte de aceites. Tecnicas de molienda. Clasificacién de los diferentes productos vy

subproductos.: Caracteristicas fisicas, quimicas y organolépticas de los diferentes
productos y - subproductos de la molienda e industrializacion de los cereales.

Caracteristicas de la conservacion y transporte de harinas y subproductos de cereales.

Perfil docente:
Licenciado en Alimentos. Ingeniero en Alimentos. Ingeniero Agrénomo

1678

Form. 514 - D G.C. y E - Direccién Servicios Generales - Departamento Impresiones




CARNES, LACTEOS Y DERIVADOS _ |
Carga horaria: 96 Horas

Expectativas de Logro:
© Conocimiento de las caracteristicas fisicas, quimicas Y microbiologicas de |os
distintos productos y subproductos.

Manejo de los principales procesos de elaboracion y procesamiento.

Conocimiento de los métodos de almacenamiento, conservacion y distribucion.

ontenidos:
4cteos. Caracteristicas generales de la leche. Composicién quimica. Digestibilidad.
alidad bacteriolégica de la leche cruda. Blogues integrantes de los procesos lacteos.

ndustrializacién de la leche. Cremas y mantecas, Elaboracién de leches concentradas.
ogurt. Quesos. Dulce de leche. Carnes: caracteristicas generales. Clasificacion de
arnes. Estructura y composicion del musculo. Composicién quimica del musculo.
ndustrializacién de la carne. Caracteristica de los mataderos y frigorificos.

Perfil docente:
Ingeniero en Alimentos. Licenciado en Alimentos.

ESPACIO DE DEFINICION INSTITUCIONAL

Carga horaria: 32 Horas

En este espacio se desarrollan contenidos vinculados con el encuadre profesional, y en

base a ellos, se fijaran las expectativas del logro, segun lo establezca la institucion.
Perfil docente:
Lo fijara el CAl, de acuerdo a los contenidos que se desarrollen.

TERCER ANO

ESPACIO DE LA FORMACION BASICA

PORTUGUES

“Carga horaria: 64 Horas
Expectativas de Logro:

. El desarrollo de estrategias de lectura que le permitan el acceso a textos en
Portugues..

e El reconocimiento del tema central y de las ideas principales y secundarias del texto,
organizando y jerarquizando la informacion.

° | ectura de diversos textos sobre un mismo y determinado tema, comprender un
mensaje oral grabado (en cinta de audio o de video) sobre &l.

. Expresar oralmente o por escrito, en portugués y con un minimo de correccion, |a
sintesis del tema tratado. -

Contenidos:

Tipologia textual. El Texto como imagen. El Texto segun su funcion social. Estudio de
algunos ejemplos de textos de tipo informativo- explicativo.Diferencias y semejanzas entre
el Espafiol y el Portugués. Sistema verbal (morfologia y empleo). Gramatica Textual.

Comparativos y superlativos. Marcas de género y numero en sustantivos y adjetivos.
Prosodia.Palabras heterogenéricas. Textos de tipo descriptivo-narrativo. Organizacion del

texto. Uso de los tiempos verbales en Portugués Tiempos primitivos y derivados. Textos
polémicos. Aspectos iconograficos, ordenamiento y presentacion de los argumentos. La

estructura argumentativa. Esquemas basicos. El argumento en la publicidad, propaganda
politica, cartas de intencion, etc.
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Perfil Docente:

Profesor de Portugués. Traductor Universitario.

INGLES Il

“Carga horaria: 32 Horas

Expectativas de Logro:

- Reconocer y aplicar expresiones idiomaticas.

. Traduccién de textos de lenguaje técnico y especifico de la carrera.

Contenidos: i |

Traducciones. Traducciones de diferentes articulos referidos a la modalidad de |a carrera,
lenguaje técnico. Reconocimiento en tales textos de tiempos verbales, voz pasiva vy

lenguaje directo e indirecto.
Perfil Docente:
Profesor de Inglés. Traductor Universitario

ESPACIO DE LA FORMACION ESPECIFICA

ALMACENAMIENTO Y EMBARQUE DE PRODUCTOS LIQUIDOS

Carga horaria: 128 Horas
Expectativas de Logro:

® Conocimiento de técnicas de secado, manipuleo y almacenamiento de productos
liquidos que permitan evitar perdidas.

. Manejo de métodos sencillos de deteccidn rapida de la magnitud de las pérdidas y
comparar con los niveles de tolerancia para cada situacion y liquido en particular.

= Conocimiento de las normas de clasificacion en la comercializacion de productos
liquidos alimenticios.

- Conocimiento de las normas de seguridad en las plantas de almacenaje de liquidos
alimenticios
Contenidos:

Balances macroscopicos y microscopicos de cantidad de movimiento, calor y materia.

Fendmenos de transporte. Viscosidad. Conductividad. Difusion molecular. Ecuaciones de
variacion. Procesos difusionales y convectivos. Conveccion natural y forzada. Coeficientes

de transferencia.
Flujo de fluidos. Bombas. Compresores. Agitacion y mezclado de polvos materiales

viscosos y pastas. Emulsificacion. Filtracion. Sedimentacién. Centrifugacion. Sistemas de
transferencia de calor. Intercambiadores de calor Evaporaciéon. Secado. Cristalizacion.
Perfil Docente:

Ingeniero Quimico. Ltcencnado en Quimica

ALMACENAMIENTO, CONSERVACION Y EMBARQUE DE GRANOS

- Carga horaria: 128 Horas

Expectativas de Logro. -

e Reconocimiento de la incidencia econémica de las pérdidas de poscosechas que se
producen por {a utilizacién de una tecnologia inapropiada.

- Conocimiento de técnicas de secado, manipuleo y almacenamiento de granos que

permitan evitar perdidas.
* Manejo de metodus sencillos de detecciéon rapida de la magnitud de las pérdidas y

comparar con. los niveles de tolerancia para cada situacion y grano en particular.
s Conocimiento de las normas de clasificacion en la comercializacion de granos.

e« Conocimiento de las normas de seguridad en las plantas de almacenaje de granos.

Contenidos:
Fisiologia de los granos almacenados. Principios del secado de granos. Principios

técnicos y métodos del almacenaje y conservacion de granos. Caracteristicas de las
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estructuras disponibles para almacenar granos. Ventajas y desventajas de cada una.
Puntos criticos. Métodos de deteccion de pérdidas y tolerancia en poscosecha. Control de
plagas y enfermedades en granos almacenados (principios toxicos residuos) Seguridad

del personal en una planta de almacenaje de granos.

Perfil Docente:
Ingeniero Agronomo.

SEGURIDAD E HIGIENE EN EL TRABAJO Y CONTROL AMBIENTAL

Carga horaria: 96 Horas

Expectativas de Logro:

. Reconocimiento y valoracion de los riesgos en herramientas, maquinas, equipos,
instalaciones y procedimientos de trabajo.

s Conocimiento de las instalaciones, los riesgos y su prevencion en plantas de acopio
de granos e industrias alimenticias.

° Conocimiento de contaminantes que afectan el medio ambiente.

Contenidos:

Conceptos de accidente y enfermedad profesional. Relevamiento de riesgos y medidas de
prevencion. Organizacion de la prevencion. Medidas contra incendios. Riesgos fisicos,
quimicos y biolégicos: su medicién y control. Contaminantes que afectan el agua, el aire y

el suelo. Higiene y seguridad en plantas de acopio de granos e industrias alimenticias.

Marco legal de la prevencion.

Perfil Docente:
Ingeniero Agrénomo con especialidad en higiene y seguridad o probada capacitacion en

el tema. y/o experiencia laboral.

TRANSPORTE Il

Carga horaria: 96 Horas
Expectativas de Logro:
e Manejo de infraestructura terrestre y por agua.
“ Conocimiento de disefio y operaciones de terminales portuarias.

o Conocimiento de las funciones y componentes de las instalaciones portuarias.

Contenidos:
Infraestructura del transporte terrestre. Caracteristicas de los vehiculos para el transporte

de cargas. Resistencias al movimiento. Terminales de transporte terrestres. Transportes

por conductos, cintas transportadoras y otros sistemas de flujo continuo. Infraestructura
del transporte por agua. Eleccion del emplazamiento de un puerto. Criterios generales,
descripcidon de las funciones y componentes de las instalaciones portuarias. Estructuras
costeras. Disefo de facilidades portuarias. Nociones generales de disefo y operacion de

terminales portuarias: graneles liquidos y sdlidos, contenedores. Obras "de atraque:
funciones y tipos estructurales. Solicitaciones de vidas a los buques: energia de atraque,

seleccion de defensas, esfuerzos en los amarres.

Perfil Docente:
Ingeniero Industrial. Profesional Universitario con competencias en al area

correspondiente.

GESTION Y CONTROL DE LA CALIDAD

Carga horaria: 64 Horas
Expectativas de Logro: ‘
s Conocimiento de las herramientas de gestion y control de la calidad.

@ Manejo de herramientas de control de calidad.
w Aplicar las herramientas de control en el procesamiento.
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Contenidos:
Calidad — Calidad total. Circulo de mejora continua. Herramientas para la gestion. Calidad

agroalimentaria. Normas IRAN. Normas I1SO. HACCP. Buenas practicas de manufactura.

Equipos de trabajo. Gerenciamiento. Liderazgo. Delegacion. Muestreo.

Perfil Docente: -
Ingeniero en Alimentos. Licenciado en Alimentos.

ESPACIO DE DEFINICION INSTITUCIONAL

Carga horaria: 32 Horas
En este espacio se desarrollan contenidos vinculados con el encuadre profesional, y en
base a ellos, se fijaran las expectativas del logro, segun lo establezca la institucion.

Perfil docente:
Lo fijara el CAl, de acuerdo a los contenidos que se desarrollen.

6.- EJE DE LA PRACTICA INSTRUMENTAL Y LA EXPERIENCIA LABORAL

La creciente complejidad de los sistemas tecnologlcos enfrenta al Técnico Superior con
situaciones cotidianas que requieren la puesta enaccion de competencia configurada
como capacidades complejas. Estos conocimientos,,----ha-bilidades, destrezas y actitudes
deben ser construidos en el nivel formativo mediante abordajes pluridisciplinarios que
tiendan a estrechar la diferencia entre el saber - hacer exigido en el campo laboral y el
saber y el hacer, a menudo fragmentados en las practicas pedagogico didacticas.

La capacitacion especifica en un Instituto Superior de Formacion Tecnica asume el

desafio de articular las |6gicas del sistema productivo y educativo, a fin de superar la vieja
separacion entre los modelos formativos y los procesos productivos en que se han venido

expresando en algunas practicas socio-educativas.
La practica como eje vertebrador del disefio tiene un fuerte peso especifico en cada una
de las asignaturas por medio de actividades que contextualicen los contenidos, con

evidencias de logro en las expectativas propuestas y que contribuyen a la formacwn de
las competencias profesionales expresadas en el Perfil Profesional.
En el Proyecto Curricular Institucional se expresaran las caracteristicas de estas

actividades y su articulacion entre los diferentes espacios y asignaturas.
Ademas a través del espacio de la Practica Profesional, se busca especialmente que los

alumnos estén en contacto directo con las tecnologias y los procesos que hacen su futura
insercion laboral mediante experiencias directas en organizaciones productivas vy
relacionadas con sus areas ocupacionales. Estas se pueden realizar a traves de los

diversos recursos con los que cuenta el sistema educativo (pasantias, alternancia, etc.) o
la acreditacion de experiencias laborales del alumno.
En este espacio se diferencian y profundizan los contenidos que dan sentido a las

diversas orientaciones de las tecnicaturas superiores generando saberes esenciales para

su futura insercion laboral.
El eje de la practica instrumental y la experiencia laboral se centra en la busqueda de

capacidades profesionales para lograr:

e Lacriticay el diagnéstico a traves de criterios cientificos.

o Jna actitud positiva ante la innovacion y el adelanto tecnolégico.

s _a participacién en equipos de trabajo para la resolucién de problemas y la toma de
decisiones. |

e La adaptacién a nuevos sistemas de organizacion del trabajo.
@ La valoracidn de la capacitaciéon permanente para elevar las posibilidades de

reconversion y readaptacion profesional.
Asi, el egresado podra ingresar en el medio productivo de una manera mas eficiente.

7.- FORMACION ETICA Y MUNDO CONTEMPORANEO
La Formacion Etica tiene su sustento juridico como contenido y propésito curricular en la
Constitucién Nacional, en la Constitucién de la Provincia de Buenos Aires, en la Ley
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Rederal de Educacion ( N° 24.185), en la Ley de Educacion de la Provincia de Buenos
ires (N° 11.612) y en las convenciones internacionales adoptadas.
ormacién Etica es una propuesta educativa que se sustenta en la vivencia y la

ttansmisién de este principio en todo el desarrollo curricular y su proyeccién en la
ociedad. Devela las implicancias éticas de todos los contenidos curriculares, tomando
omo referente los principios y valores sostenidos por el contexto socio-cultural de nuestro

ais: vida, libertad, verdad, paz, solidaridad, tolerancia, igualdad y justicia.

os desafios éticos del presente y el futuro no admiten una neutralidad valorativa. Una
tica basada en valores requiere una coherencia entre el pensar, enunciar y el hacer. Es
si que debemos pensar en las organizaciones laborales como centros financieros,
roductores de bienes y servicios y disefiadores de estrategias de negocios, pero también
omo centros sociales, productores de valores éticos, depositos de integridad y cultura y
isefiadores de procesos y relaciones.

rear un espacio de reflexion libre alrededor de los temas éticos aplicados al campo
rofesional. obedece al propdsito de que el futuro Técnico Superior tenga competencia
ara actuar de modo consciente y activo, conocedor de los alcances y consecuencias de
us acciones en el medio en el que le corresponda actuar.
=| ser humano como sujeto histérico, actua y se ve condicionado por un escenario de
limites difusos denominado contemporaneidad. Se presentan alli, diversas valoraciones,
expectativas y perspectivas que influyen de manera mas 0 menos conscientes en las

Ecciones individuales y colectivas. La inclusion de las tematicas del Mundo
ontemporaneo se sustenta en el propdsito de que en cada Espacio Curricular se

aborden los contenidos a partir de la realidad actual a fin de formar a los alumnos como
actores de su epoca.

ESPACIO DE DEFINICION INSTITUCIONAL
El Espacio de Definicion Institucional (E.D.l.) constituye un ambito diferenciado de

aplicacion, profundizacion y contextualizacion de los contenidos de la formacion basica y
especifica. Dicho espacio posee carga horaria propia y es de caracter promocional.
| 2 Resolucién N° 3804/01 establece que este espacio es de construccion institucional y

responde a las caracteristicas regionales y locales en cuanto a aspectos culturales,
sociales. las demandas laborales, las necesidades y las posibilidades que identifican a |a

poblacion.
Debera ser orientado al campo profesional y en acuerdo con el Proyecto Curricular

Institucional, a partir de las recomendaciones establecidas a Nivel Jurisdiccional, tendra

en cuenta las demandas socio-productivas y las prioridades comunitarias regionales.
En el E.D.I. las instituciones deben orientar la formacion del Técnico Superior hacia

ambitos de desempefo especificos o bien hacia un sector de la produccion. Esta
orientacion posibilita contextualizar la oferta institucional en la regién o localidad de

referencia, ademas de permitir diferenciar la oferta.

CORRELATIVIDADES ,
Para aprobar: Debe tener aprobada

Probabilidad y Estadistica Matematica

Ingles I Ingles |

Frutas y Hortalizas Cereales y Oleaginosas

Productos derivados de Cereales y Cereales y Oleaginosas

Oleaginosas

Inglés I Ingles

Almacenamiento y embarque de Transporte |

productos liquidos Produccidn agroalimentaria alternativa
Frutas y Hortalizas
Productos derivados de cereales y
oleaginosas ¥

Transporte |l Transporte |

h—-———.—
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EQUIPAMIENTO E INFRAESTRUCTURA

Teniendo en cuenta los criterios del eje de la Practica Instrumental y la Experiencia
Laboral y el Perfil Profesional en esta Tecnicatura Superior se denota |a iImportancia de
contar con espacios fisicos y equipamiento necesario para que los alumnos puedan
realizar sus practicas y ensayos en laboratorios con frecuencia, para apropiarse de un
saber-hacer que le permita comprender y actuar en situaciones educativas que
contribuyan a la formacion de las competencias profesionales.

Por esto, los Institutos que implementen esta oferta de Tecnicatura Superior deberan
contar con los espacios fisicos necesarios para el acceso, movilidad y de desarrollo de las
diferentes asignaturas, ya sean aulas, talleres, laboratorios o cualquier otro.

Estos estaran equipados con los materiales didacticos, (sean informaticos, fisicos o
quimicos, equipamientos de talleres y laboratorios) para poder realizar las actividades
practicas que son imprescindibles para el abordaje de los contenidos y el logro de las
expectativas propuestas. |

Los espacios y equipamientos didacticos deberan ser ajustados en funcién de la cantidad
de personas que utilicen las instalaciones y todos deben contar con el equipamiento de
seguridad en cuanto a la utilizacién de energia electrica, ventilacién, plan de evacuacion
de personas, proteccion contra incendios y demas que indigue la normativa legal vigente

para este tipo de establecimiento. .

El Instituto podra realizar convenios con otras instituciones de la comunidad que cuenten
con los espacios y equipamientos que la institucion no posea en forma suficiente.
asimismo seria muy importante convenir con empresas del sector productivo del area,
para la realizacion de practicas, ensayos, pasantias, etc.

C.D.C. !
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